
La Ràdio a

B R A Ç  DE G IT A N O  A M B  C R E M A

125 grams de fa rina  

2 0 0  grams de sucre 

25  grams de mantega 

25  grams de sucre l lustre 

5 grams de llevat Royal 

25  grams de malzena 

7 ous

1/2  bastone t de va in i l la  

1 /4  de l i t re  de l le t 

1 l l im on a

1 fu l l  de paper de barba

contigües, 

sobre un fu l l  

de paper posat sobre la llauna de 

pastisseria i re ta l la t  a m ida, de 

manera que no  surt i  d 'aquesta. C ou ­

re-la a fo rn  m it jà :  quan estigui, 

a rrencar el paper i deixar- la  refredar.

Fer una crema anglesa amb la l le t 

bu l l ida  amb la va in i l la , 3 rovells, 

el sucre que queda, la maizena i la 

mantega. Deixar- la  refredar una 

mica.

P R E S E N T A C IÓ .— Estendre la cre- 

Preparar una pasta de bescuit amb ma sobre el bescuit pel costa t on

4  rovells, 125 grams de sucre, la estava adh e r i t  al paper, cargolar-lo

ra t l ladu ra  de la pell de 1 /2  l l im on a  d e ixa n t  la crema a d ins fe n t  que la

i el l levat, la fa r ina  i les clares m un- lleugera o nd u lac ió  del costa t de

tades. Posada la pasta en una màne- sobre del bescu it quedi en el senti t

ga acabada en un co rn e t  gros llis, de la llargada del braç de g itano.
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