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ISacliiilfKiratii 
Por lo visto hay unlcier/o 

revuelo y malestar en torno 
a la Enseñanza Media en 
San Feliu. El firmante no es 
un desconocedor del aspec
to técnico de la cuestión ni 
un desconocido en San Fe
liu; con lo que cree poder, 
con la mejor buena volun
tad, decir cuatro cosas. 

A) Durante muchos años 
en San Feliu no se hablaba 
de Bachillerato. Con un po
co de cuentas y un poco de 
francés bastaba. Más de una 
fortuna se ganó y mantuvo 
así. Todo tipo de formación 
intelectual y técnica es res
petable. No hay preferencias 
estricras para el Bachille
rato. 

B) El esfuerzo de levan
tar el andamiaje del LAS. 
(o cualquier otro cenrro) fué 
tremendo, agotador. Sería 
bueno que rauta angustia y 
tanto afán no se menosca
baran. 

C) Es absurdo aducir 
cualquier tipo de excusa pa
ra debilitar o oerrocar las 
posibilidades de un Centro 
Permanente de E Media en 
San Feliu. Porque... y ahora 
viene lo gordo: 

D) La Enseñanza Media. 
a la vuelta de muy pocos 
años, se hará obligatoria. 
Al menos, en su grado ele
mental (Cuatro años en Ins
tituto Nacionales, cinco en 
Centros de Enseñanza Me
dia y Profesional) Es lógi
co exigir, al llegar los quin
ce años, un título de bachi
ller elemental, si ya se exige 
para un sector de la pobla
ción en pareja edad el Cer
tificado de Estudios Prima
rios . 

Hay ya comisiones nom
bradas en los ambientes del 
Ministerio, para el estudio 
de dicha medida coercitiva. 
La Revista <íEnseñanza Me
dia-» en su número de No
viembre-Diciembre 1959 re
produce unas palabras úel 
Director General de E. Me
dia al respecto. 

No sólo no deben cortarse 
las alas a la actual E. Media 
en San Feliu, sino que se 
debe procurar tenerla bien 
resuelta para cuando llegue 
el momento de la obligato
riedad general. 

3. Vallverdú Aixaiá 

Profesor del Instituto de E.M. 
de Lérida. 

D ' A C f I D ' A L L Á 

ELOGl DE LA T O R R A D A 
La forrada és ben coneguda arreu. Per 

aixó sembla que no caldr ia ni p a r l a r n e ; pe
ro sovint, Íes coses mes senziües es fon agra
dables al pa ladar com . . . una bono tor roda. 

Perqué el cas és que no sempre té el ma-
teix gust. Depén del lloc i manera de com ha 
estat feto. 

Per exemple, una torrada a ciutat no m'ha 
sotisfet ma¡. En el carbó, —que sol ésser hu-
mit—, ii encomana un tufeig de f lor iduro; si 
ho és amb carbó de pedra, l lavors, ni por-
lor-ne, perqué se Ii enclasta un fum agre. En 
el fogó de gas, té regust de canyerio. Eléctri-
cament, és una torrada industr ial , masso bes-
cuit de cal forner; i, si ho és a la groe l la , que
da c iapa jada, amb uns quadrats negres, de 
reixat de gáb ia . 

Quan és a les cases del poblé, ¡a le cosa 
pinto mil lor, perqué, deixont el fogó i qualse-
vol altro modernitot que Ii fa perdre substan
cia, h¡ ha la l lar, lloc ben apropiat que, amb 
l 'aiuda del torrapá en feu una excel.lent to
r rado. I, encara mil lor o les llars de pagés on 
el foc és mes escampot i, per tant, uno major 
uniformitat de color per a soríir sense clopes. 

Sens dubte que el lloc ideal és o bosc. 
Quina diferencio no hi hol L'obrondament de 
les flames i l 'abundor seguida de coliueig 
irradien unes calories que rossegen les tles-
ques des del centre fins o lo crosta, sense un 
punt negre; és un dourat de conjunt, d 'un 
ressec superficial que es va estovant fins al 
mig del po . 

De vegodes he pensat, que potser l 'aire 
lüure que esvandeix el fum i lo ilenyo assole-
l1ada, poden teñir una gran influencio en 
donar- l i el gust coracterístic, diferent de totes 

S A N F E L I U D E G U i X O L S 

Debiendo p rocede r se 
a c u b r i r una plaza de 
«BOTONES» en esta Su
cursal, dotada de unos 
haberes anuales de Pese
tas 5665' —, se convoca a 
exámenes que t e n d r á n 
lugar el próximo día 27 
de Febrero en las oficinas 
de esta Sucursa l a las 
cinco de la tarde. 

Plazo de i n s c r i p c i ó n 
hasta el día 14 de febrero. 

les alfres torrades hagudes i per haver, sostin-
gudes amb les forquetes de bruc tan senziües 
i ben pensades. 

Lo tor rada en sí ¡a és ogrodob le , no so-
loment de gust, sino que ádhuc, a lo vista i a 
l 'ol facte. I també s'endevina quan es sent el 
garr ic-garrac de les queixaíades s¡ ha estot 
feto omb enginy. 

* * 
Hi ha un seguit de combinacions per a 

satisfer els gustos más variots: el mes correni 
és amb sal i o l i ; pero si hom a cuit una aren
gado a les brases i l lavors la frega fins a re-
duir la a petits bocins . , . i una bono regada 
d 'o l i , dono gust a una xerr icodo ton entusiasta 
que fins hi ha qui omb lo l lenguo i pa ladar fa 
unes refilades semblants a possades de cont 
de rossinyoi. 

Per oltro bando, també és l lominera amb 
l 'ol i corresponén, i esmolant a sobre un gra 
d 'o l l , o omb una cullereta d 'o i l io i í , on s'hi 
ogermonen tan bé els colors d 'or vell i groe 
canor i . 

N o cal dir que amb una but i farra de les 
onomenodes de perol , és del bo que hi ha, 
Com també és agradab le per roo de contrast, 
amb arengado i rai'm. 

I per postres? Amb mel i ometlies té gust 
forca semblont a turrons. A la moinada sol 
agradar los amb oli i sucre. I no deixa de íe-
nir-los éxit amb una presa de xocolo to , i en
caro mil lor si la xocoloto és desfeto, sucanf-hi 
Hesquefes en forma de melindros. 

Al motí, amb llet i café sempre és un es-
morzar que tot desgonot s'hi veu en cor; com 
així els convalescents de quaisevo! molal t ia 
que comencen per uno torrodeta i, a poc, ¡o 
l'envesteixen amb l 'acomponyament d 'una 
bono costella. 

Sobretot o pagés i en dies de fred, abons 
d'anar al Hit, no manca qui en t ira bocins d in -
tre el plot de terriso on abons s 'h iho escolfot 
v i . Es el qué en diuen una «xuca* que, segons 
els entesos, provoca uno gran reocció i suado 
que va bé pels refredats 

Precisoment en époques de gr ip , assegu-
ren els entusiostes, que és un prevenfiu, i, 
ádhuc un bon remei, comencant o primera 
hora del matí omb dues torrodes i tres olls 
ben refregots, qual a leñada entela els vidres; 
un parel l mes o ¡hora de berenor amb dos 
bitxos de pinyó, deis que de tan coents fon 
plorar eis ulls; i, obans d o n a r al Hit, al tro 
amb a l l io l i , guardont-ne les crostes per a 
posor les seguidament o uno bono «xuco». 

Hom osseguro que no hi ho microbi ni 
virus que hi pugui p lantar caro. N o sóc cap 
entes per a poder-ho discutir ni omb ánims 
heróics de provor-ho; pero, f roncoment, em 
fa dubtor si moltes persones t indrien prou pit 
per oguantar el «medicoment». 

M Tolosá Surroea 


