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NOTES INFORMATIVES

PADRO DE L'IMPOST MUNICIPAL DE
CIRCULACIO DE VEHICLES

—Aquest Padré estara exposat al public durant 15
dies, a partir de I'endema de la seva publicacié en el
Butlleti Oficial de la Provincia, que sera durant aguest
mes de de marg. Durant aquest periode podeu consultar-
lo i manifestar les al.legacions que considereu neces-
saries.

A partir del 1r. d'abril i fins el 30 de juny, es podra fer
efectiu l'import dels rebuts per aquest concepte, en
periode voluntari a les Oficines Municipals; passat el dia
(230 de juny, els rebuts podran cobrar-se amb recarrec del

0%.

A aquelles persones que ja tenen els seus rebuts
domiciliats per Banc o Caixa, se'ls practicara el carrec
durant el periode esmentat (1-4-88 a 30-6-88), de
IImpost de Circulacié. ES RECOMANA QUE AQUE-
LLES PERSONES QUE NO TENEN ELS REBUTS
DOMICILIATS HO FACIN; JA QUE AQUEST FET
COMPORTA UN BENEFICI PER A TOTHOM. Com ja
sabeu podeu realitzar la vostra domiciliacié bancaria
qualsevol dia laborable a les Oficines Municipals.

AIGUA POTABLE MUNICIPAL ACLARIMENT

Ateses les diverses consultes que hem rebut, cal
aclarir que qualsevol persona que tingui connectada la
Seva xarxa d'aigua a la Xarga d'Aigua Publica, encara que
Nno consumeixi aigua, ha d'abonar el seu rebut que,
evidentment, es liquidara pel minim. Aquesta mesura ha
estat del tot imprescindible, ja que el manteniment de la
xarxa comporta unes despeses molt grans, també un
Canon de Sanejament obligatori, que sense la col.la-
boracié de tots els usuaris és impossible de mantenir,
essent tot i aixi, un servei deficitari per al municipi.

PAVIMENTACIO DELS CARRERS DE VILOBI,
DESGLOSSAT 2a. FASE

Es fa avinent als habitants dels carrers inclosos en
aquesta 2a. fase de pavimentacid de carrers, que
Properament es procedira a l'inici de les obres, les quals
la han estat adjudicades, com podeu comprovar en el
resumd acords.

Per altra banda, també, en un termini breu us arribara
la notificacié de Contribucions especials, per la pavi-
Mmentacié de carrers, que tot i que no pujaran exces-
Sivament, ja que l'obra és subvencionada parcialment, cal
Que comenceu a fer guardiola.

CEMENTIRIS

Ens reiterem en el nostre escrit de la publicacié an-
terior d'aquesta Revista, referent a la recollida de titols
de ninxols, del Cementiri de Vilobi, ja que encara en
queden forga per recollir.

LLAR D'INFANTS MUNICIPAL "EL PATUFET"

Es fa avinent a tots els pares interessats que el termini
de matriculacié/inscripcié a la Llar per al proper curs
88/89, comenga el dia primer d'abril i fins el 30 de juny.
Es important que els pares que estiguin interessats a
portar la seva mainada a la Llar facin la inscripcié en el
termini assenyalat, per tal de poder organitzar deguda-
ment aquest servei de cares al curs vinent.

V
PLATS § OLLES

Passada la temporada de Nadal, sobretot quan
comenga la primavera, hi ha dos productes que ge-
neralment en aquesta época podem trobar a millor preu i
que sén menjars tipics de Pasqua: el xai i els ous.

Aquest abaratiment no és pas casual, sind que ens
trobem en un moment de maxima produccid, durant el
qual hi ha molts xais i les gallines s6n molt ponedores.

Per aixo les receptes que us donaré aquest mes te-
nen, basicament, aquests dos ingredients.

CUIXA DE XAl FARCIDA

INGREDIENTS

1 cuixa de xai desossada, perd amb I'és de la pota o
braé.

150 g de carn picada de porc.

1 tallet de cansalada viada.

molla de pa.

2 ous durs,

All, julivert, pebre, sal i conyac.

RECEPTA

Es prepara el farciment amb la carn picada, la
cansalada (també picada), I'all, el julivert, un ratget de
conyac, sal i pebre.

Quan ho tenim tot ben barrejat, es fica dins la cuixa
juntament amb els ous sencers que procurarem que
quedin al mig. Seguidament es cus, s'hi tira sal i pebre i
es posa en una plata que ja tindrem untada, junt amb una
ceba, una tomata, una cabega d'alls i una fulla de llor i es
posa al forn, que ha de ser ben calent.

Quan la cuixa és rossa s'hi tira una copeta de conyac i
es deixa acabar de coure amb el foc ben baix.

Ho acompanyarem amb patates petites fregides, que
tirarem dins el suc del rostit.

CREMA AL WHISKY

INGREDIENTS
1/2 litre de llet bullida amb canyella i pell de llimona.
4 rovells d'ou.
4 cullerades de sucre.
i cullerada i mitja de "maizena".
1/2 copeta de whisky
Melindros.
Cafe fort.
Xocolata en pols.

RECEPTA

Primer es barregen els rovells, la "maizena” i el sucre, i
després s'afegeix a la llet, que ha de ser freda,i es barreja
tot.

Una vegada junt ho colarem i ho posarem al foc fins
que espesseeixi. Seguidament s'hi tira el whisky i es
torna a remenar.

En uns platets, on préviament haurem posat un me-
lindro xucat amb el café, abocarem la crema i per sobre hi
empolsarem una mica de xocolata.



