
El Celrè, 50 25

4. Esquem a del m écanism e d'un m oli fa riner (extret del llibre "E ls  m olins fa riners")

moli en lo hediflcar dit moli ÿ en sos 
a p a ra to s  com  con s ta  la p re sen t  
llicencia ab acta rebut en poder de 
francisco simón notari de gerona ais 
3 de las chalendas de August del any 
1330 La qual es ab pregami nombrat 
de N.75 lo qual acta te aquesta.

El molí del Celrè degué mantenir la 
seva activitat fins a primers del segle 
XX, quan el molí de la Creueta es con
v e r t í  en una p rò sp e ra  f a r in e ra ,  
coneguda com Ntra. Sra. Auxiliadora.2 
El sistema de mólta de les farineres 
basat en el sistema austrohongarés 
de cilindres, augmenté el rendiment 
del blat, la quantitat mólta per jo rna
da i la qualitat de la farina, ja que els 
diferents processos separaven la farina 
del segó. La seva p ro l i fe ra c ió  va 
suposar la fi de la majoria deis molins 
b laders , que s 'a bandona ren  o en

alguns casos subsistiren per la mólta 
de civada i menjar pel bestiar.
Jordi Bolós i Josep Nuet, en el seu 
l l ib re  "E ls  m o l in s  f a r in e r s "  
defineixen l'àrea d'influència d'un moli 
fariner pels pagesos del seu entorn, 
c o n d ic io n a t  pel te m p s  de 
desp laçament del mas al moli, que 
no havia de superar l'hora de carni. Al 
municipi de Quart, a més del moli del 
Celrè es coneix de l'existència del moli 
de la Creueta des de 1782 i el moli de 
can Cartella. El transport del blat al 
m o li es so lia  fe r amb "m a tx o s "  i 
normalment es molia una quartera de 
blat (60 Kg), no més sovint d'un cop a 
la setmana, ja que a les cases de 
pagè s  es co ïa  el pa pe r  to ta  la 
setmana. Per regia generai el pagès 
recollia d'una setmana per l'altra el sac 
de farina, a menys que no hagués 
d'esperar torn.


