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bien cargadas y echando & los corderillos algin poco de sal
molida, para qne los lamen y acaricien.

Se ponen en ceba los pavos y capones; se continda la de
las ocas y demas aves acuiticas, se aumenta la comida de
las gallinas, déndolas gusanos ademés del pienzo ordinario,
para que se repongan de la muda y preparen para una abun-
. dante produccién.

En casa.—Se aparenjan los utensilios y dependencias
la matanza, se acelera el angrase de los cebones que se tu-
viesen, Se ponen en conserva las patatas y verduras que se
quisieren guardar, y se registran los depdsitos que hubiere
fornados de todas clases para ver su estado de conservacion.

Se registian asimismo las hodegas para trasegarlos con
las debidas precauciones, afiadiendo 4 los que viesen dema-
siado hechos, arrope y algunas azumbres de aguardiente y de
buen vino rancio: 4 los que se mostrasen espesos y dulzarro-
nes se les afiadirdn algunas arrobas de agua, hasta que el
pesa-licor de Baume marque 10° y algiin celemin de malte 6
cebada germinada,

Es el tiempo apropésito para hacev manteca de la leche
y salarla para hacer cerveza y licores de todas™ clases, para
embotellar los vinos aiiejos bien conservados, enterrando las
botellas boca abajo en arena.

Este mes como hemos dicho, es propio para hacer toda
clase de licores.



