
ESCOLES DE QUART: 
Una solució que no ens convenç

Fa tant de tem ps que es lluita per 
unes escoles dignes i reais a les nécessi
tais del municipi de Quart...!

Sense anar massa lluny i per no 
distenciar-nos gaire del tem a central, 
ens situarem  en el darrer curs escolar 
89-90, on contínuam ent hi ha hagut 
escrits ais diaris parlant de les “futures” 
escoles, cartes a ensenyament, respos- 
tes poc convincents...

Dóna la sensació que se’ns dóna 
llargues per evitar problèmes, dit po- 
pularm ent, “però qué callem”.

Teó'ricament, havíem de tenir la
2.a fase acabada i la 3.a fase en el seu 
inici.

Prácticam ent, tenim una 1.a fase 
acabada, amb un m enjador que també 
fa d ’aula, una biblioteca ridicula (per la 
seva dimensió) i un laboratori que encara 
no s’ha pogut em prar perqué també 
compleix el rol d’aula.

Els nens i els mestres están divi- 
dits entre Pescóla nova i les aules 
municipals de la Plaça de la Vila i es 
passen el dia passejant ja sigui a l’hora 
de dinar, de recollir o portar els ger- 
mans...

Aquest curs tenim quelcom més... 
Ara ja tenim 2 aules prefabricades... 
Però encara continuem  sense m enja
dor (entés com a tal únicam ent), sense 
laboratori, sense... i amb les aules de 
PAjuntam ent que no es poden adequar 
per a local deis avis, o com a biblioteca 
municipal, etc.

- Fins quant Q U A R T  será un 
municipi amb aquesta predisposició a 
teñir pedamos i més pedamos a Pescóla?

- Per qué no podem  teñir una 
escola que respongui a les necessitats

deis nostres iníants?
- Per qué tants pares encara han 

de dubtar quan decideixen Pescolaril- 
zació deis seus filis?

- Evidentm ent; si volem un 
municipi m odern i de cara al futur ens 
cal teñir una escola am b base i que, a 
l’hora, no ens conform em  am b la dem a
gogia d’aquestes, tan boniques, aules 
prefabricades.

REGIDORIA D ’ENSENYAMENT

CUINAR 
ÉS COSA 
DE TOTS

Ingredients, (pera dues persones): 
250 grs. de rap i 2 cigales; 4 gambes; 300 
grs. de clo'ises; 300 grs. de musclos; 300 
grs. de calamars; 100 grs de pèsols; 150 
grs. de pebrot vermeil; 250 grs. d ’arròs, 
oli, all, salsa de tornata i fumet de peix.

Preparaciô: Tallarem  el rap a 
troços i ei freigim amb oli d’oliva. Quan 
està rossejat es retira. Idèntica opera- 
ciò es fa amb les gambes, cigales i cala
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Paella de peix i marisc

mars. Amb aquesl mateix oli fregim els 
ails, afegim salsa de tom ata i hi lirem 
l’arrôs.

És reofega tô t en aquesta salsa. 
Hi hal'egim tam béel fumet de peix. Una 
vegada l’arrôs està bullint (5 minuts) 
s’hi afegeixen els pèsols que es rossegen 
amb la resta del peix i marisc. Després 
es posa tô t plegal al forn uns quinze mi
nuts.


