
Ef! un racó de la 
casa, un rocó p r i -
vi legiaí en aquets 
dies, hom ha mun-
tot sobre uno rús-
tego orquitacturo 
un paisatge mun-
tonyenc. Amb rq-
motges diversos, 

rugoses escorces de suro i esponjosés 
moisés hom ha creoí i 'aparenca d 'un 
porotge rural Amb el seus pies nevaíSs 
les seves VQIIS verdosas, els seus poblets 

arredossats en els vessants.No hi manca 
tampoc el seu rieró, nodrit per lo fonta
na que raja de lo roca v ivo, el seu pon-
íarró ojuntont el comí veínal d 'uno ban
da o l 'ai tra de la r ibo i lo clapo verda 
d'uns prats, en el quals pasturen unes 
mansoies vaques. Serró enl lá, en el simu-
iat garr igar , no hi manca tampoc el ra-
madet d'ovelles guardades peí pastor 
embarretinat. Alzinars, brugueres y g i -
nebrons omplenen els espais sobrants 
entre valls i roques. 

Per o donar-hi una emprempta de 
mes viva realitat, hi ha escampades per 
ci per ilá diverses figuretes humanes amb 
diferents octiíuds. L'home que ¡laura, la 
dono que mena les oquetes, l 'ávia que 
fila. . 

I, destacantse de tot, arr imat a un 
rocam, un casolot vel l , mig enrunat, 
amb un Portal, domunt del cual pregona 
un ángel.A ¡'entrada un bressolet humi l , 
amb un Nen tot resplendent, entre la 
More i St. Josep, a mes d 'un bou i una 
mulo per companyia. 

Davant d'oquest paisatge, rústeg i 
meravellós a lhora, dos infants de debo 
resten embadal i ís, contemplant-ho tot 
amb mirado somniosa i angél ica. Inno-
cents com el mateix paisatge, com les 
mateixes figures que I' animen. 

FraneeseX. Ca f tkó 

El tronc, buidat o no, 
s'ha menjat ja els da-

rj rrers rosegons de pa 
s«c. La mainada, que 
s'el mira amb cert res
pecte, ¡o fa estona que 
demana que es prepa-
r¡ el tió. Finalment, 
quan les sombres de la 
nit dolca de Nadal , 
—miilor, de la revetlla 

de Nadal —, s'han estés del tot, el tió comenca a 
cumplir la seva ancestral missió: la de repartir 
alegría. Els infants gaudeixen qui-sap-lo; els pa
res també i fins I tot la vello avia deixa escapar 
una llágrima de goig. 

A! meu entendre, la tradicional costum del 
tió, peí fet d'ésser netament catalana i per !a se
va intimitot familiar, la sentim más no^tre que 
cap d'altra, mes corprenedora, más emociona

da. La senziileza d'un tronc pie de pols i fins i 
tot la vulgaritat de l'expressió popular del: «rTió, 
tió, cago turró», aconsegueixen un encís ritua! 
que supera de bon troc la grandiositat de l'es-
pectacle de la festa deis Reis. 

A más, aquesta tradició es viu dins la nit mi-
raculosa de Nadal. Nit que es veu sublimada per 
la Missa del Gal l , «érimónia excelsa dedicada 
al Infant-Déu. 

La Missa del Gal l , amb les seves cancons na-
dalenques, i malgratal gran nombre d'assistents 
té també un cert caire familiar; dona la impres-
sió d'un gran grup de veritables amics que un 
cop i'any es reuneixen. En sortir, tot son enhora-
bones, encaixades i felicitacions, i és perqué, al 
menys en aquell moment, els homes es conside
ren germans. 

Nit de Nadal! Nit d'infantsl Pels nostres, l'ale-
gria del tió. i l'homenatge de la Missa del Gajl, 
peí Diví Infant. Nit de Nadal, la mes bella nit de 
I'any, car son precisament els infants el mes bell 
de la Creació! 

Lluis Palahi 

E m\i 
La tria de deter-

minades viandes 
per o determina-
des c i r cumstán-
cies és quelcom 
d ' o r i g e n m o l t 
l lunyá, d' inmedia-
ta dependenc ia 
amb la magia ¡ 

rel igió deis pobles primitius, una i a l t ra, 
l lavors, estretament Il igades. L'elecció 
de les viandes destinades a un dpat fes-
tiu o fúnebre ero tasca portada curosa-
ment y carregada de simbolismes. 

La tradic ió arr iba sovint a les noves 
generacions, sense un certificat ciar de 
procedencia, pero amb contundents im-
peratius de continuació, envoltats de 
dolc misteri, l'esséncia del cual , encara 
que no ens siguí trosparent, no ens otre-
viriem a t ra i rde cap manera. 

Fidels, dones, a una tradició d'anys 
¡ onys, avui courem escudella i forcirem 
el gall. 

L'escudella col fer-la de la bono. Els 
caps i puntes del gal l podran servir i 
també un bon troc d 'aquel la gal l ina que 
no volent pondré ous, hom ha decidit 
sacrificar junt amb el gal l de cresta roja 
Un os de pernil o una bola de sogi i un 
ramet d'aromátiques herbes, ens feran 
una escudella deliciosa. No cal obl idar-
se de posar pasta ben grossa, ol fer la 
sopo. 

El farciment del pollastre ha de comp-

tar amb carn magre de porc, ben trin-

xada, salsitxes senseres prunes i pinyons 

amanit amb sal i pebre, olí i julivert i un 

ou dur picat; un de cru ens ajuntará el 

farciment que apretarem dins de la pan-

xa del ga l l . Ben cosit. perqué no s'ésca-

p i , el rostirem al fo rn , rega td 'o l i d 'ol ivo 

un raig de suc de l l imono, tres dits de vi 

del bo, i amb una «cabesso» d'al ls, sen-

cera. Una hora l larga de cocció será su-
ficient, si es té cura d 'onor- lo voltont i, 
amb una cullera de fusta, deixar- lo sem-
pre ben amorosit amb l o l i abundaní del 
fons de la robtidora. 

L'escudella plena de llunes i el po
llastre farcit, serán encare per molts 
onys, a mes d'un diñar excel.lent, sím-
bo l , a caso nostre, de la d iada de 
N a d a l . 

Margar i ta Wirs ing 

L i D E I I M í 
Quan després de to

tes aqüestes manio
bres que es fan a la 
cuino — i que ais 
homes generalment 
ens es vedat de pre-
jenciar— el ga l ! arri
ba a la tauta, el diñar 
de Nadal está en el 
seu punt dolc. 

Es l'hora de la déci
ma, que dona al diñar sentit i qualitat. 

I és que, tot i que un diñar —i mes si és de 
Nadal— té ¡a de per sí la seva importancia en
cara que no sigui mes que per a corroborar alio 
de que «no hi ha feste mes o menys sentida que 
el ventre no ho conegui de seguida», la DECIMA 
tot y la seva ingenuitat —per altra part ben 
adient a la diada— hi cau com pluja fina que 
amoixa lot ¡ust el cor i el pessigolleja suaument, 
redimeix el diñar de Nadal de la seva materia-
litat i el salva de l'adotzenament deis dinars de 
festa major. 

Per aix©, quan el gal! compareix a la taula 

d'aquelles famílies que teñen la sort de sentar a' 

seu voltant alguna mainada de debo, ben aviat 

les veus s' acallen i es fa un silenci expectant. El 

nen. o la nena, puja damunt la cadira, envía en 

les dues mans petons ais comensals i felicita ais 

pares, en vers, com l'andemá felicitará els pa-

drins amb motiu d'anar a cercar les estrenes. 

Diu la DÉCIMA. 

Es ciar que és una décima que la major part 
de les vegades no s'assembla en res a la compo-
sició métrica que va aparéixer en el món litera-
r¡ a fináis del segle XVI. 

Durant els segles XVIII i XIX (quan la moda de 
les felicitacions en vars) va imposar-se tant la 
décima, la de veritat i segons els cánons de la 
Retorica i Poética que, de llavors (com passa 
avui amb les revistes infantils, que totes son fe
beos) qualsebol felícitació versificada i especial-
ment les nadalenques s'acull al nom genéric de 
DECIMA, sigui quin sigui el seu número de 
versos. 

Segons, dones, la capacitat de retenció de 
qui ha de recitar-la, la décima és Marga o curto 
fent cas omís de les deu ratlles reglamentarles 
que justificarien el nom. 

Recordó que la primera que em va ésser de-


