¢ Se n’ha de saber de fer foc o ho
pot fer qualsevol?

Si, també és un ofici. Abans hi ha-
via uns homes quan jo era petit que no
feien res més que fer foc. Era el seu sis-
tema de vida. El meu oncle n’era,
d’aquests. Avui ja no hi ha homes que
vagin d’un lloc a I’altre a fer fo. Si hi ha
un exces de foc les peces se’t reventen i
aixé no pot ser. Es trist que el tradicio-
nal s’hagi d’anar perdent pero el mon es
transforma.

¢« A Quart hi ha molta varietat de
peces?

Recordo que el nostre poble abans
havia sigut dels més importants d ’Espan-
ya per la gran quantitat de peces, per la
seva varietat. En lloc més tenien la varie-
tat que tenia Quart.

* Aixi, tenim molta diversitat de
peces.

La diversitat de peces que hi ha a
Quart a cap més poble hi és. N’hi ha per
un museu, n’hi ha moites. Les peces que
més es feien eren el cantir, el poal, la ge-
rra de salar olives, el cossi per la matan-
¢a del porc... A I’estiu es feien conques.
Hi havia la conca de rajoler per fer tot-
x0s. El cossi i el cantir eren el més tradi-
cional que hi havia. També a I’hivern hi
havia el maridet que es posava a dins el
«burrox».

El burro era una peca de fusta alta,
vestida a dins de dues planxes de llauna
amb dues banyes que alcaven els llencgols
i el foc que hi havia dins (el maridet o es-
calfeta) escalfava els llencols.

e Quan hi ha hagut més terrissers a
Quart?

Quan jo era petit n’hi havia 9 6 10.
En total en documents que jo tinc frets
de la Catedral de Girona n’hi havia 30.
Si es vol trobar informacié sobre la te-
rrissa antiga de Quart s’ha d’anar a la Ca-
tedral de Girona. Jo havia tret molts do-
cuments de la Catedral per mediacié de
Mossen Jesus Prats.

e Per que creu que la Bisbai ha tin-
gut sempre més importancia que Quart?

La Bishai sempre ha tingut génere de
més valor que Quart. Els terrissers de
Quart anaven sempre amb génere bast.
Ells s’han dedicai més a la decorado ia
génere envarnissat. | al mateix temps han
sigut gent que ja de temps enrera s’han
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gastat molts céntims en propaganda, co-
sa que Quart no ha fet. Quart, pero, és
més antiga que La Bisbal, molt més. Pe-
rd0 Quart no s’ha gastat mai ni cinc en
propaganda. Ara si, ara es va aprofitant.
Les fires també ajuden, i les exposicions.
Ha costat promocionar Quart pero s’es-
ta logrant. 1 ara amb la mostra que es fa
al Maig sera un gran més, ja que sera la
primera de Catalunya, també els ajuda-
re. Si es tracta de col.laborar-hi jo sem-
pre hi séc per un cap. Mentre pugui sem-
pre hi s6c. M’agrada ser-hi carai!

Col.leccio particular de cantirsfets al llarg
de la seva trajectoria professional, dels quais
no n’hi ha cap d’igual.

« Qué li sembla que s’hagin associat
els terrissers?

Home, pels joves que hi ha ara as-
sociats és més gran l’avantatge més que
res economica perqué si els hi convé cen-
tims per I’'ampliacio de la seva industria
la Generalitat a un baix preu o a quasi
sense interessos els hi dona. Molts d ’ells,
si no hagés sigut per les avantatges que
té l’associacié potser no podrien ser on
son a hores d’ara. Perqué si hi haguessin
hagut aquestes ventatges quan jo era jo-
ve, altra cosa hagué sigut.

L ’associacio ha sigut molt bona per
ells. Potser a algin no li interessara pero
en generai interessa a tots. | és allo de que
la unio fa la forca. Tots units sempre te-
fien més forca. Ara, cadascu per ell és

una miseria. Perqué abans els terrissers
havien de compaginar la terrissa amb el
camp i aix0 no podia ser. S’ha de viure
0 d’una cosa o de I’altre. | per mi els de
I’associacié viuen més bé que mai. Aixo
no voi dir que els céntims sempre s’han
de tornar, perdo son baratos i és una
millora.

* De terrissa negra només n’hi ha a
Quart?

Tot el que hi ha per I’Alt Emporda
de terrissa negra és de Quart o de Giro-
na, unics llocs on es feia. Els terrissers de
Girona eren al Carrer Hospital pero em
penso que el Carrer ja no existeix.

La gent s’interessa més per la terris-
sa negra que per les altres perqué no hi
ha gent que la sapiga fer.

e Com es fa la terrissa negra?

La diferéncia és el forn amb que es
couen les peces. El forn per fer la pe?a
negra té la volta amb 40 cm. de terra re-
frectaria a sobre, és a dir, terra cuita, cen-
dra. | despré hi ha la paret que aguanta
el forn amb 30 cm. de terra d’aquesta.
1lla paret de darrera igual. Un cop el forn
el tenim tapat el tapem també amb terra
d’aquesta i és allo el que fa produir el ne-
gre. Es carrega la camara de foc de llen-
ya i llavors la terra de sobre es posa amb
unes arpelles, ben apretada amb el peu
i mullada primer. | un cop s’ha tapat
també amb terra la boca, es passa una es-
pelma a tot el forn per comprobar que
no hi ha cap escape de gas. Si hi ha un
escape de gas, llavors I’obra no queda ne-
gra. A I’emplenar la camara de foc de
llenya, aquesta llenya es va carbonitzant
i dona un gas que és el  ~ fa el negre.

» Vosté deu tefiir moltes peces de
terrissa

Si, a casa de Quart en tinc moltes.
Sén peces de museu. El que em fa por és
que m’entrin i ho trobi tot estavellat per-
qué alla en tinc moltes més que aqui a
Banyoles. També m’empipa vendre-ho
perqué és malaguanyat i és meu de tota
la vida per haver-ho recopilat. A més del
valor que té aixo és que no es faran mai
més aquests colors.

e S6n uns colors especiais?

Quan es cou amb llenya el fum
transforma els colors.

Son colors naturals amb ben poca
cosa de quimica.

Abans d’obrir el forn era una sor-



