
La Ràdio a la cuina
M A D U IX E S  M E LB A

150 grams de sucre 
200 grams de maduixes 
100 grams de nata 

5 quilos de gel 
25 grams d 'am etlles crues 

5 ous
4 cullerades de melmelada 

1/2 bastonet de vain illa  
1 qu ilo  de sal grossa 

25 grams de sucre llustre

Preparar una crema per a gelat amb 
els rovells, el sucre usual i la lle t bu­
llida amb la va in illa . Gelar-la a la 
geladora de ixant el gelat ben ferm .

T ria r les maduixes, escaldar les 
ametlles, pelar-les i tallar-les a t ire ­
tes fines. Barrejar la nata amb el 
sucre llustre i passar-la a una màne­
ga acabada amb un co rne t arrissat.

PRESENTACIÓ .- Ind is tin tam ent, 
poden servir-se aquestes postres en

un refredador especial o en copes; 
és sempre la mateixa presentació.

Posar el gelat al recip ient que sigui 
de ixant-lo  3 centím etres més avall 
de la vora superior d'aquest. Per 
sobre, posar-hi les maduixes. T o ta l 
vo ltan t, tocan t a la vora, fer-hi un 
cercle de nata.

Posar curosament la melmelada da­
m unt de les maduixes, escampar per 
sobre de to t les tiretes d 'am etlla 
i servir-ho de seguida.

PASTISSERIA  -  BOMBON ER IA

la  c \/im e /a
A. Viñas

rambla a. vidal. 33 -  tel. 320181 -  sant feliu de guíxols (girona)
-11-


