Puigcerda posa a la venda mil
entrades de |a Festadel Trinxat

ROSA GUTIERREZ
Puigcerda

Puigcerda ho té tot a punt per a
I'edici6 d'enguany de la Festa del
Trinxat, una cdlebracid que es va
indtituir fa set anys i que en
aquest temps s ha convertit en
una de les més concorregudes a
la capitd cerdana. Avui es posa
ran a la venda les 1.000 entrades
per a aguest gran dpa, que se ce
lebrara  dissabte de la setmana
entrant, 23 de febrer.

Enguany, € preu del tiquet és
de 24 euros (3.993 pessetes). S es
compleix la tradicié dels darrers
anys, aquests 1.000 tiquets podri-
en Quedar esgotals aguest mateix
mati. La venda d’ entrades reu-
neix cada any veins de tota la co-
marca, que des de primera hora
del mati es concentren a les -por-
tes de I'Oficina de Turisme de
Puigcerda. Els més matiners arri-
ben a fer cuades de les 6 del mati
per assegurar-se escollir les tau-
les mé ben stuades Segons re-
coneix la regidora de Turisme de
Puigcerda, Nuria Biel, «tan popu-
lar com la Festa del Trinxat és el
dia de dema (avui per al lector),
perqué matinar sha convertit en
una tradicié, i gairebé cada any es
venen practicament totes les en-
trades durant el primer mati en
qué esposen a la venda». La capa-
citat del pavell6 poliesportiu
-lloc de celebracié de la Festa dd
Trinxat— no permet ampliar €
nombre d'entrades. Segons  Bid,
I’éxit de la celebracid és pel fet
«que ¢és una festa amb un menjar
tipic d’aquf, en un indret adequat i
elegant, i en una época de I'any en
qué no hi ha gaires celebracions».
També sha convertit en tradicié
I'assgtencia de personalitats  del
mon politic, culturdl i socid. En-

guany hi seran € conseller d’In-
terior, Xavier Pomés; € president
de I’Audiencia Provincid de Gi-
rona, Fernando Lacaba; els dipu-
tats Jordi Casas, Joan Puigcercés
i FrancescVendrell, i diferents a-
cddes de I’Alta i la Baixa Cerda-
nya. També hi asstird € perio-
dista Ramon Pellicer, € pintor
Josp Roura i I'escriptora Maria
Josep Rosellé. Una quinzena de
restaurants de Puigcerda $’encar-

regaran de preparar € sopar amb
e trinxat de Cerdanya com a plat
éstrella. També hi haura embotits
de Cerdanya, formaiges i vedella
amb bolets, a més del xat6, nove-
tat que es va introduir I'any pas-
sat. De postres hi haura pera de
Puigcerda i iogurt de llimona. Els
estudiants del Centre d’Estudis
Técnics i Turistics (CEET) servi--
ran € sopa, que estara amenitzat
per orquestra Volcan.
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