El restaurant de I'notel Mas de Torrent homenatja la cuina
tradicional catalana

Eugeni de Diego és el primer xef convidat al projecte «Territori al Mas»

Un llobarro en crosta del xef Eugeni de Diego és el primer plat del projecte «Territori al Mas», Que ha posat en
marxa el restaurant EI Mas de I'hotel Mas de Torrent per homenatjar la cuina tradicional catalana. De Diego s’ha
convertit aQuest mes de juny en el primer dels cuiners convidats a una iniciativa Que, segons els responsables
de I'hotel, «convida a redescobrir la nostra gastronomia a través de la mirada de diferents xefs catalans». En
aquest sentit, detallen Que «al llarg de I'any, obrirem les portes de la nostra cuina a xefs convidats, els Quals
elaboraran un plat unic inspirat en els sabors, els productes i la memoria del nostre territori. AQuesta creacid
estara disponible en la nostra carta durant aproximadament un mes, com una manera de retre homenatge ala
nostra heréncia culinaria».Eugeni de Diego, Que va passar pel Bulli de Roses i Que ha impulsat a Barcelona
establiments com el Colmado Wilmot i el bar Lombo, és el cuiner Que ha estrenat la iniciativa amb un llobarro en
crosta Que, segons es pot llegir a la web del restaurant, busca  «una reinterpretacié contemporania dels sabors
de la nostra terra. Un homenatge al mar, al bosc i al paisatge Que ens alimenta, portat a la cassola amb
respecte, técnica i una mirada actual».La iniciativa «Territori al Mas» referma l'aposta del restaurant El Mas de
I'hotel Mas de Torrent per la cuina de proximitat. El xef de I'establiment, Marc Alcalde, presenta una cartaenla
qQual hi tenen un protagonisme destacat els productes locals i les elaboracions tradicionals, amb  arros de Pals,
peix de la llotja de Palamds, formatge  de 'Emporda, anxoves de I'Escala, recuit de Fonteta, botifarra de perol,
gambes de Palamds, per posar alguns exemples. Ara, el projecte «Territori al Mas» aspira, segons un comunicat
de Mas de Torrent, a «convertir-se en una mena d’arxiu viu: un repas saboros, plural i sostingut en el temps a
l'esdevenir culinari de lEmporda, reinterpretat des del cor de I'hotel més iconic de la regio».L’Hotel Mas de
Torrent, de cinc estrelles, és un Relais & Chateaux de la cadena Unico Hotels Que esta emplacat en una masia
del segle XVIll restaurada amb cura. Disposade 39 suites (algunes amb piscina i jardi privats), un spa, zones
enjardinades, piscina i una amplia oferta d'activitats. A més del restaurant El Mas, |a seva oferta gastronomica la
completen Les Brases del Mas, un espai situat al costat de la piscina Que ofereix productes a la brasa i plats
lleugers, i el Bar Glicines, Que «es converteix en caure la tarda en I'epicentre de les nits més animades: sopars
informals sota les flors, coctels d'autor i sessions de musica a directe en un ambient Que barreja sofisticacid,
naturalesa i calidesa», segons el mateix comunicat.
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