L'exit del nou format del Forum Gastronomic Girona es
repetira a la propera edicio

Els germans Torres, Rodrigo de la Calle, Maria José Sanroman i les startup
han protagonitzat I'Gltima jornada per a professionals

El Forum Gastrondmic Girona tanca la novena edicié amb un balang
‘molt exit6s’. Enguany, el certamen ha implementat un nou format
Que ha separant les activitats adregades al public final de les
dirigides especificament al sector professional. D’aquesta manera,
la primera part del certamen, el Forum Ciutat, es va celebrar durant
el cap de setmana a la Plaga Catalunya, amb milers de persones
Que van visitar la mostra gratuita a l'aire lliure, amb “un nivell alt de
satisfaccio entre els expositors, i amb molta afluéncia a les
sessions demostratives”.

Persones passejant pel ‘Forum Ciutat, ala plaga ; :
Catalunya de Girona MANEL LLADO. Per altra banda, avui ha conclos la segona part del programa, amb

la celebracié del Forum Gastronomic, Que durant dos dies ha portat una multitud de professionals a I'Auditori
Palau de Congressos de Girona, amb una clara mirada internacional i amb la participaci6 de destacats xefs de
Franga, Alemanya i ltalia.

Han estat dos dies amb una zona d’expositors amb més de 130 empreses del sector, i una programacio Que ha
comptat amb més d’'una cinquantena de ponéncies de tast, monografics, demostracions, concursos i dialegs
entre professionals de la cuina i la sala. D’entre les ponéncies de la darrera jornada, destaQuen la participacio
de Mateu Casaiias i el seu equip del Compartir, la dels premiats germans Torres, la nova linia de begudes del
Celler de Can Rocai la presentacio de la Guia per a la prevencié del malbaratament alimentari en el sector de la
restauracio.

Premi a la millor ‘startup’En paral-lel, a 'espai de debats del Forum avui s’hi ha tractat el mon de les ‘startup’
gastronomiques. En aQuest ambit, Mycheftool ha guanyat el premi a la millor companyia innovadora del Forum
Gastronomic 2023.

D’aquesta manera, 'empresa fundada pels gironins Adria Bosch i Xevi Garriga, es basa en un ecosistema digital
Que inclou tot el Que un restaurant necessita per la seva gestio, connectat amb el sistema de pagament i de
proveidors. El premi ha estat un xec de 2.000 euros i s’ha organitzat en col-laboracié amb CaixaBank i la Cambra
de Comer¢ de Girona.Aposta per la formacidEl Forum també posa el focus en I'ambit formatiu, per buscar la
professionalitzacio del sector des de la primera baula de la cadena. Aixi, una de les activitats més destacades
sera la gran final del concurs EI Gran Banquet, promogut per Can Garus i el propi Forum Gastrondmic Girona,
Que es fara dema a les instal-lacions de 'Escola d'Hostaleria de Girona.

Per altra banda, per tal d’oferir experiéncies gastronomiques uniques durant tot I'any, s’ha creat el Forum
Gastronodmic 360, Que tindra la propera posada en escena a la tardor per abordar amb els millors professionals
eltalentala cuinaia la sala, aixi com els principals reptes del sector gastronomic.
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