
Bona arrencada de la campanya del Conill en Ruta

LÕalcaldessa de Vilafant, al centre, ha fet un primer

balan� de lÕarrencada de la ruta gastron�mica AJ. DE

VILAFANT.

La nova proposta gastron�mica de lÕAjuntament de Vilafant per

continuar promocionant la carn de conill, el  Conill en Ruta

[http://www.vilafant.cat/per-temes/cultura/f ires-i-mostres/f ira-del-conill-i-l

ar tesania-de-vilafant] , ha tingut una bona arrencada tant pel p�blic

com pels restauradors: en tan sols dos caps de setmana de ruta

lÕAjuntament ha proporcionat als restaurants par ticipants m�s de

150 conills. LÕAjuntament de Vilafant ha reinventat la Fira del Conill i

ha ideat aquesta ruta, en la qual, f ins al 23 de juny, nou restaurants

tant de Vilafant com de la resta de la comarca fan les seves

propostes de tapes i platillos de conill. ÒTreballarem perqu� el conill

de Vilafant es conver teixi en una marca tan coneguda com ho s�n

la ceba de Figueres o els cal�ots de VallsÓ, diu lÕalcaldessa de

Vilafant, Consol Cantenys. Propostes tradicionals amb tocs

moderns En les seves propostes els diversos establiments par ticipants preparen el conill de manera tradicional

donant-li el seu propi toc de modernitat. A la Tar tana de Vilafant serveixen una Òterrina de conill amb reducci� de

rataf iaÓ i un Òravioli de conill amb pesto de lÕhor tÓ. El restaurant Ca la Marieta, tamb� a Vilafant, proposa descobrir

Òel conill amb vi blancÓ, i continuant a Vilafant, es pot tastar Òel conill a la brasa amb salsa picantÓ de Can Vi�as o

acostar-se a Cuina 22 i endur-se a casa un Òconill a lÕastÓ que es pot acompanyar amb lÕallioli especialitat dÕaquest

establiment vilafantenc. Sor tint de Vilafant, la ruta passa pel Bocam de Figueres, que fa la seva pr�pia versi�

del Òmar i muntanyaÓ. A Vilanova de la Muga, al restaurant Taula Mama Roser, es pot degustar el Òconill amb

cireres i carxofes arrebossadesÓ, i si es continua la ruta a Garriguella, el restaurant La Vinya preparar� unes

Òcebes farcides amb carn de conill amb salsa de xocolataÓ i un Òconill amb carxofes i farigolaÓ. La ruta continua

cap a Sant Climent Sescebes, on el restaurant Mas Ullastre prepara unes Òcroquetes de conill amb samfainaÓ. I

f inalment, al Corral de Sant Quirze es pot tastar un Òconill rostit amb cervesa imperial LimbikÓ, unint aix� dos

productes de proximitat.
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