
Girona perdr� una estrella Michelin per la marxa de l'Atempo

de Jordi Cruz

ABaC Group revela que Çels hereus de la propietat de La For talesa han

decidit f inalitzar la relaci�È i que el restaurant es traslladar� a Barcelona

El complex La For talesa de Sant Juli� de Sant Ramis

est� tancat des de fa mesos.

Enmig d'una situaci� molt complicada marcada per la pand�mia, les

restriccions i els tancaments, la gastronomia gironina va sor tir

molt ben parada de la darreraGala Michelin, celebrada el passat

desembre a Madrid, amb vint-i-una estrelles repar tides en 16

restaurants diferents. De les vint-i-una, tres eren noves: la segona

del Bo.TiC d'Alber t Sastregener a Cor�� i les primeres per a

l'hist�ric Alian�a d'Angl�s, recuperant-la quatre anys m�s tard de la m� d'Ëlex Carrera, i tamb�la primera per a

l'Atempo de Sant Juli� de Ramis, el projecte de Jordi Cruz dins de l'espectacular complex de la For talesa. Ara,

per�, a molts mesos vista de la nova edici� de la gala Michelin, ja est� clar que la cuina gironina perdr� segur una

d'aquestes vint-i-una estrelles perqu�l'Atempo [https://www.diaridegirona.cat/tags/atempo.html] marxa de Sant

Juli� de Ramis per traslladar-se a Barcelona davant dels problemes de viabilitat que colpegen el projecte de la

For talesadespr�s de la mor t, el passat octubre, del seu impulsor, Ramon L�pez.

ÇEls hereus de la propietat de la For talesa han decidit f inalitzar la relaci� amb ABaC Group i Atempo restaurant

es traslladar� a BarcelonaÈ, van conf irmar a Diari de Girona fonts of icials del grup de restauraci� del medi�tic

cuiner i jurat de MasterChef Jordi Cruz [https://www.diaridegirona.cat/tags/jordi-cruz.html]. Conjuntament amb

l'Atempo, ABaC Group controla cinc hotels i quatre restaurants, entre aquests l'ABaC, amb tres estrelles

Michelin, i l'Angle amb dues. Fins ara, l'Atempo era una excepci� dins de l'ABaC Group, que concentra els seus

negocis a Barcelona, on segons van explicar les mateixes fonts del grup es traslladar� el restaurant ober t a Sant

Juli� de Ram�s. Ser� a l'Eixample, al carrer C�rsega, en un local on un altre dels grans noms de la gastronomia

catalana, Carles Gaig, havia tingut el seu restaurant.

El canvi de seu de l'Atempo, de Sant Juli� de Ramis a Barcelona, no hauria de suposar que perd�s l'estrella

Michelin. Si els inspectors de la guia consideren que, simplement, �s un trasllat de local mantenint l'ess�ncia del

restaurant, el restaurant podria mantenir una estrella que tenia com a objectiu des de la seva ober tura amb la

direcci� de Jordi Cruz i amb el cuiner I�aki Aldrey al capdavant del dia a dia. Una estrella que, per�, en cas de

renovar-se ja no podria ser considerada gironina i passaria a ampliar la llista de restaurants barcelonins de la

Guia Michelin just quan, fa poc, s'ha anunciat el tancament de locals com, per exemple, el Tickets d'Alber t Adri� a

l'avinguda del Paralálel.

A les comarques gironines, plenes de bons restaurants de tota mena,encara hi haur� una quinzena de locals



amb estrella Michelin despr�s de la marxa de l'Atempo.Per�, segurament, no hi haur� un altre projecte semblant

al que el joier i mecenes Ramon L�pez va idear a la muntanya dels Sants Metges de Sant Juli� de Ramis. En una

antiga for talesa militar, L�pez va projectar una ambiciosa combinaci� de Çcultura i gastronomiaÈ amb, per un

costat, el DOR Museum, dedicat a l'exposici� de joies i peces, d'or febreria, i per l'altre, dos restaurants, un de

m�s assequible, que tenia molta acceptaci� entre el p�blic giron� i l'Atempo, i un hotel de cinc estrelles. La

pand�mia i la mor t de Ramon L�pez ho mantenen tot tancat i, si mai torna a obrir, ja no hi comptar� ni amb

l'Atempo ni l'assessorament de Jordi Cruz.
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