La Taverna del Mar ultima el centenari dels Banys de s'Agaro

El restaurant allarga enguany la temporada fins just abans de Nadal, amb
Quatre menus per a grups

El 2020, un mar i muntanya dedicat a Josep Pla presidira |a carta especial
del centenari

La familia Ensesa ja ha comengat els preparatius per commemorar el centenari, I'any vinent, dels Banys de
s’Agaro, Que el 1920 van ser 'embrié de I'esclat turistic de la badia, Que va continuar amb la urbanitzacié, 'Hostal
de la Gavina i la Taverna del Mar, una guingueta berenador complementaria de les iconiQues casetes de bany
Que amb els anys es va consolidar com a restaurant a peu de platja. AQuest darrer establiment, la gestio del Qual
van recuperar el 2014, centrara el pes de la commemoracid, amb un menu del centenari en Qué els xefs Romain
Fornell —director gastronomic del grup—i Lluis Planas -responsable de la cuina i carta de la Taverna del Mar des
del 2017- ja han comengat a treballar. No hi faltara, arran del trenc de les onades, el peix de proximitat, amb
gambes de Palamos a la planxa o seitons de la mateixa llotja marinats amb vinagre, gerds i fruita de la passio.
Pero el plat estel-lar sera el mar i muntanya.

Es un homenatge paral-lel a Josep Pla, Que va ser amic de Josep Ensesa i Gubert i Josep Ensesa Montsalvatge,
avii pare —-respectivament- de la generacié actual: els germans Julia, Virginia, Carina i Josep, Que ahir encara
recordaven les llargues tertulies familiars fins ben entrada la nit amb Pla a taula. Fornell i Planas, a Quatre mans,
es van atrevir ahir amb “un plat perillds”, segons Pla en EI Qque hem menjat, la llagosta i pollastre de pages Que
recordava haver menjat de petit “ben units per un sofregit’. | 'execucio, sumant-hi la picada tradicional catalana,
ben bé Que podria haver acabat amb I'exigent escriptor llepant-se els dits. Per al mend final, pero, és possible
Que acabin optant pels escamarlans —en comptes de llagosta— per evitar Que el preu tancat es dispari, tot i Que
gracies al viver de l'establiment no hi haura problemes per oferir-lo a la carta o per encarrec.

Allarguen temporadaAbans del centenari, pero, 'establiment anuncia Que allargara enguany la temporada fins al
22 de desembre —un mes i mig més~, per oferir menus per a grups a partir de vuit persones Que s'interessaven
pels apats prenadalencs. Els preus per persona oscil-laran entre 35 i 59 euros, en una aposta per mantenir
lactivitat i atraure public el maxim de mesos de l'any.
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