
Delits de lÕEmpord�

Girona ha acollit per set� any consecutiu la f ira Tocs de Vi, una proposta

per maridar vins empordanesos amb degustacions culin�ries

Enguany, hi han par ticipat 16 cellers, una xifra r�cord

Es verema, es desrapa, sÕesprem o es xafa, es premsa, es clarif ica, sÕenvelleix i, f inalment, sÕacaba decantant en

una copa. �s, en resum, la vida que t� el ra�m des que sÕarrenca de la vinya f ins que acaba al paladar. Bene�t

aquell cep que va sobreviure lÕera glacial a la zona entre la mar C�spia i el golf P�rsic. Els fenicis el van por tar a

Europa i ja fa una bona colla dÕanys que ha estat domesticat de tal manera que en podem gaudir dÕinf initats de

varietats. Tot no es queda en blanc, rosat o negre, ni en callet, xarelálo, macabeu, parellada o garnatxa, ni tan

sols en la dol�or, acidesa o amargor. El vi, amb moderaci�, �s un plaer a qu� poetes i cantautors han fet lletres

exaltant-lo f ins situar-lo a lÕal�ada dels d�us.

LÕheterogene�tat de terrenys que presenta lÕEmpord�, majorit�riament de textura sorrenca i pobres en mat�ria

org�nica, �s id�nia per produir vins dÕelevada qualitat. Quan es parla dels vins negres empordanesos �s sin�nim

de qualitat elevada, de cos, de vins ben constitu�ts i harm�nics. Els blancs, sovint amb varietats aut�ctones, s�n

frescos i saborosos. Tamb� nÕhi ha de rosats que es caracteritzen per un color cirera ben def init, amb gran

personalitat i aromes delicades, frescos i de graduaci� alcoh�lica moderada.

El gironins, i la resta de gent vinguda dÕarreu, van tenir, de nou, lÕopor tunitat de poder degustar un gran ventall

dÕaquests vins en uns pocs metres quadrats. Un total de setze cellers de la DO Empord� i una desena de

restauradors de la pla�a de la Independ�ncia de Girona han par ticipat, aquest cap de setmana, en la setena

edici� de la f ira Tocs de Vi de lÕEmpord�. La proposta: maridar els vins empordanesos amb les degustacions

culin�ries dels restaurants i bars de lÕemblem�tica pla�a que han incl�s tapes de cuina catalana, mediterr�nia o

creativa, entre dÕaltres. El nombre de cellers par ticipants, setze, �s la xifra m�s alta de totes les edicions de

lÕesdeveniment.

Un any m�s, la f ira tamb� va programar tastos en espais singulars de la ciutat de Girona. Enguany, la novetat ha

estat la llibreria Geli i la terrassa del caf� de LÕArc amb vistes a la catedral. La farm�cia de lÕAntic Hospital de

Santa Caterina i el pati de les Magn�lies de la seu del govern de la Generalitat s�n dues noves ubicacions que

sÕhan afegit tamb� als altres espais ja habituals, com ara la torre del General Peralta de la muralla de Girona, el

claustre del monestir de Sant Pere de Galligants, la Casa Mas� o lÕapoditeri dels Banys Ërabs. El president de la

DO Empord�, Xavier Alber t�, es mostra satisfet no nom�s pels 10.000 visitants que sÕhi han aplegat i les 50.000

degustacions servides, sin� tamb� per lÕalt nombre de cellers par ticipants dÕaquest any. Segons la seva opini�,

Òconf irma que la f ira �s un �xit i que cada any creix i funciona millorÓ.
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