Cau entre un 201 30% la produccio d'oli de lEmporda

La collita ha resultat afectada per les condicions meteorologiQues d’aQuest
estiu i la tardor

Aquest dissabte es presentara la nova collita de la DOP Oli de 'Emporda al
mercat del Lle6 de Girona

La produccid de I'oli de FEmporda pot baixar enguany entre un 20 i un 30% a causa de les condicions
meteorologiQues: un estiu de poca precipitacio i unes pluges abundants posteriors Que van arribar massa tard.
Aixi, segons preveu el president de la DOP Oli de 'Emporda, Simon Casanovas, es preveu una collita reduida
degut al baix rendiment de les olives.

El resultat d'aQuesta nova collita es presentara, pero, aQuest dissabte al mercat del LIe6 de Girona, com és
habitual anualment. Durant tot el mati hi haura instal-lat a 'exterior del mercat un espai per donar a conéixer l'oli
nou, on es podra tastar i adquirir directament dels productors de la DOP. Les empreses productores Que integren
aqQuesta denominacié son Empordalia, Masetplana, Trull Ylla, Serraferran, Mas Aurd i Celler Cooperatiu
d’Espolla. La presentacio també incloura una accio solidaria Que permetra a la DOP donar cent litres d'oli al Banc
dels Aliments. El tast es fara acompanyat amb pa de Tramuntana, Que facilitara el Gremi de FleQuers Artesans
de Girona.

Any del XuixoA més, el xuixo sera el protagonista de la presentacio de l'oli, ja Que se’n repartiran entre els
assistents amb motiu de la celebraci6 de I'Any del Xuixo. El critic gastrondomic Salvador Garcia-Arbés, Que és el
comissari de 'Any del Xuixo, fara una intervencio per explicar la vinculacio entre aQuesta creacid gastronomica
centenaria i 'oli. Aixi mateix, hi ha prevista l'actuacio de la cantant Neus Mar, acompanyada a la guitarra d’Emilio
Sanchez, Que interpretaran temes dels seus darrers discos d’havaneres.

D’altra banda, per promocionar la nova collita, 'oli es podra degustar durant tot aQuest mes als restaurants
adherits al col-lectiu gastronomic Girona Bons Fogons: La Riera de Sant Marti Vell, el Celler de Can Roca, EGG
Gastronomia, Novara Hotels, Duc de 'Obac, La Banyeta, Massana, Divinum, Occi i Umai.La DOP EmpordaL’oli
d’oliva verge extra protegit amb la DOP Oli de 'Emporda s’elabora a partir d’oliveres inscrites en el registre
corresponent de les varietats autoctones argudell, corivell, llei de Cadaqués i la varietat tradicional arbequina.
Es considera com a varietat principal l'argudell, Que hi és present en un percentatge minim d'oli del 51% de la
composicio varietal.

La zona de produccio de la DOP comprén els terrenys situats en municipis de I'Alt Emporda i el Baix Emporda
principalment, pero també en poblacions limitrofes amb aQuestes de les comarques del Gironés o el Pla de
IEstany, com per exemple Flaga, Madremanya, Viladasens, Sant Jordi Desvalls i Crespia, Esponella i Vilademuls.
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