
Cau entre un 20 i 30% la producci� dÕoli de lÕEmpord�

La collita ha resultat afectada per les condicions meteorol�giques dÕaquest

estiu i la tardor

Aquest dissabte es presentar� la nova collita de la DOP Oli de lÕEmpord� al

mercat del Lle� de Girona

La producci� de lÕoli de lÕEmpord� pot baixar enguany entre un 20 i un 30% a causa de les condicions

meteorol�giques: un estiu de poca precipitaci� i unes pluges abundants posteriors que van arribar massa tard.

Aix�, segons preveu el president de la DOP Oli de lÕEmpord�, Simon Casanovas, es preveu una collita redu�da

degut al baix rendiment de les olives.

El resultat dÕaquesta nova collita es presentar�, per�, aquest dissabte al mercat del Lle� de Girona, com �s

habitual anualment. Durant tot el mat� hi haur� instalálat a lÕexterior del mercat un espai per donar a con�ixer lÕoli

nou, on es podr� tastar i adquirir directament dels productors de la DOP. Les empreses productores que integren

aquesta denominaci� s�n Empord�lia, Masetplana, Trull Ylla, Serraferran, Mas Aur� i Celler Cooperatiu

dÕEspolla. La presentaci� tamb� inclour� una acci� solid�ria que permetr� a la DOP donar cent litres dÕoli al Banc

dels Aliments. El tast es far� acompanyat amb pa de Tramuntana, que facilitar� el Gremi de Flequers Ar tesans

de Girona.

Any del XuixoA m�s, el xuixo ser� el protagonista de la presentaci� de lÕoli, ja que seÕn repar tiran entre els

assistents amb motiu de la celebraci� de lÕAny del Xuixo. El cr�tic gastron�mic Salvador Garcia-Arb�s, que �s el

comissari de lÕAny del Xuixo, far� una intervenci� per explicar la vinculaci� entre aquesta creaci� gastron�mica

centen�ria i lÕoli. Aix� mateix, hi ha prevista lÕactuaci� de la cantant Neus Mar, acompanyada a la guitarra dÕEmilio

S�nchez, que interpretaran temes dels seus darrers discos dÕhavaneres.

DÕaltra banda, per promocionar la nova collita, lÕoli es podr� degustar durant tot aquest mes als restaurants

adherits al colálectiu gastron�mic Girona Bons Fogons: La Riera de Sant Mar t� Vell, el Celler de Can Roca, EGG

Gastronomia, Novara Hotels, Duc de lÕObac, La Banyeta, Massana, Divinum, Occi i Umai.La DOP Empord�LÕoli

dÕoliva verge extra protegit amb la DOP Oli de lÕEmpord� sÕelabora a par tir dÕoliveres inscrites en el registre

corresponent de les varietats aut�ctones argudell, corivell, llei de Cadaqu�s i la varietat tradicional arbequina.

Es considera com a varietat principal lÕargudell, que hi �s present en un percentatge m�nim dÕoli del 51% de la

composici� varietal.

La zona de producci� de la DOP compr�n els terrenys situats en municipis de lÕAlt Empord� i el Baix Empord�

principalment, per� tamb� en poblacions lim�trofes amb aquestes de les comarques del Giron�s o el Pla de

lÕEstany, com per exemple Fla��, Madremanya, Viladasens, Sant Jordi Desvalls i Crespi�, Esponell� i Vilademuls.
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