
El F�rum Gastron�mic de Girona continua en plena ebullici�

El segon dia de lÕesdeveniment va tenir un especial accent femen�, amb la

intervenci� de nombroses ponents dÕ�mbits diversos

Centenars de visitants omplen lÕespai

Sostenibilitat, emocions, tradici� i innovaci� s�n algunes de les paraules que m�s es van sentir ahir, durant la

segona jornada del F�rum Gastron�mic de Girona, que, a m�s, va fer sentir m�s que mai  les veus femenines en

les nombroses activitats programades. M�s enll� del programa, el f�rum va bullir ahir de visitants, entre els

quals, nombrosos estudiants dÕhostaleria, que van omplir activitats i estands, sobretot en les hores centrals del

dia.

Sis cuineres, quatre de les quals dels Pa�sos Catalans i dues m�s de Gal�cia  i les illes Can�ries, van ser les

encarregades dÕatraure al mat� un nombr�s p�blic a lÕauditori per parlar de sis territoris, de sis cuines i,

evidentment, de la impor t�ncia de la dona en la gastronomia i la necessitat de reivindicar-ho. Van ser Iolanda

Bustos (La Cal�ndula, de Regenc�s), Luc�a Freitas (A Tafona Casa de Xantar, de Santiago de Compostelála),

Mar�a Jos� San Rom�n (Monastrell, Alacant), Maria Solivellas (Ca na Toneta, Caimari), Bego�a Rodrigo (La

Salita, Val�ncia) i Jennise Ferrari (Qu� Leche, Las Palmas de Gran Canaria). Per� tamb� hi va ser protagonista

Audrey Dor�, dÕEl Celler de Can Roca, que enguany va ser reconeguda com la millor sommelier de Catalunya i

que va fer un taller en lÕapar tat del f�rum dedicat al vi. A  la tarda, a m�s, es va celebrar una trobada de dones del

nou moviment Mujeres en Gastronom�a.

Tamb� sÕhi van veure altres xefs reconeguts com ara Paco P�rez (Miramar, Llan��), que va presentar tres plats i

una t�cnica nova, i el medi�tic Marc Ribas, juntament amb Ar tur Mar t�nez (La Taverna del Ciri, Terrassa), i la

curiosa sessi� de Rodolfo Guzm�n (Borag�, Santiago de Xile), que va estar rostint un xai des de primera hora

del mat�.

La par t dol�a del f�rum la van protagonitzar Ra�l Bernal (Chocovic), que va fer f igures de xocolata, i Abraham

Balaguer i Xavier Sagrist� (Castell de Peralada), que van mostrar el proc�s dÕelaboraci� del xuixo. Per� la

gastronomia tamb� �s empresa i servei i, per aix�, tallers com el de Juan Moll (grup Jo�l Robuchon), titulat El

poder del somriure a la sala del restaurant, tamb� van cridar lÕatenci� dÕestudiants i restauradors, aix� com el

F�rum Empresa, que, entre altres activitats, va oferir una taula rodona sobre les raons per apostar per un

gastron�mic en un hotel.

El F�rum Gastron�mic de Girona, que lÕany passat va reunir m�s de 25.000 visitants, arriba avui a lÕ�ltima jornada

amb noves sessions i activitats, en qu� par ticiparan, entre dÕaltres, Josep Roca (El Celler de Can Roca), Jordi

Cruz (Ëbac) i Nandu Jubany (Can Jubany, Calldetenes).
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