
El xef del Castell Peralada Restaurant cuina al Camp Nou

Xavier Sagrist� va anar, diumenge, al par tit Bar�a-Llevant com a convidat

gastron�mic

Xavier Sagrist�, a la dreta, al Camp Nou

Xavier Sagrist�, xef del Castell Peralada Restaurant, va anar,

diumenge passat, al par tit entre el FC Barcelona i el Llevant, del

Camp Nou, com a convidat gastron�mic a la llotja President Su�ol

(la llotja presidencial), juntament amb el cuiner escalenc Jordi

Jacas, penyista des de l«inici de la Penya ­Gastron�mica Bar�a i

que hi colálabora habitualment.

A par t del c�tering que ofereix habitualment Jacas, Xavier Sagrist�

va oferir un parell de plats que es van degustar en l«horari de llotja

presidencial i que van fer ressaltar la seva cuina. Enguany, els plats

que va preparar van ser: Ravioli de trompeta de la mor t amb crem�s de castanya de Ma�ane i dau de xocolata

amb pralin� d«avellana, coco i gerds.

El Castell Peralada Restaurant, que va obtenir una estrella Michelin el mes de novembre, t� una visi�

contempor�nia de la cuina empordanesa, que �s la seva ess�ncia. El xef Xavier Sagrist� i el cap de sala i

sommelier Toni Gerez, despr�s d«anys d«�xits a El Bulli i al Mas Pau, han dissenyat una ofer ta d«alta gastronomia

que reinterpreta la tradici� culin�ria de forma creativa i amb propostes avantguardistes.
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