
Josep Roca i els policultius

El sommelier d'un dels millors restaurants del m�n oferir� una xerrada

sobre les vir tuts d'aquesta t�cnica de cultiu, tot aprofundint en l'orgien del

vi. Aquesta activitat s'inclou dins el F�rum Vi i comptar� amb un tast

exclusiu

Durant els tres dies de f ira es podr� gaudir de

diferents tasts de vins.

El F�rum Gastron�mic Girona tornar� a conver tir-se en el punt de

trobada del sector de l'hostaleria i la restauraci�. En aquest

esdeveniment de refer�ncia tindran lloc nombroses activitats, entre

les que destaquen sessions magistrals de cuina en directe

protagonitzades pels millors professionals, tallers amb tast,

debats, premis i concursos.

Des de la seva primera edici�, el 1999, se celebra el F�rum Vi, en el que hi par ticipen els millors en�legs,

sommeliers, viticultors i prescriptors del m�n del vi. Enguany cal destacar una sessi� exclusiva a c�rrec del gran

Josep Roca (Celler de Can Roca [http://www.diaridegirona.cat/tags/celler-de-can-roca.html]) i tamb� dues

pon�ncies de les sommeliers Eva Pizarro (Fierro) i Ester Bachs (Vadevi.cat). A m�s, hi haur� cocteleria amb

H�ctor Henche (Easy Mixers) i cocteleria dol�a amb Javier Caballero, Xano Saguer i Jordi Butr�n (Espai Sucre).

Josep Roca, sommelier d'un dels millors restaurants del m�n i al capdavant d'un celler �nic, delectar� els

assistents amb una magistral sessi� en la que parlar� de les vir tuts dels policultius i comptar� amb un exclusiu

tast posterior. La xerrada tindr� lloc el dimar ts a les dotze del migdia.

Per la seva banda, Eva Pizarro, exper ta en maridatges, explicar� el dilluns a la una del migdia aquest concepte,

quins criteris utilitza i quines harmonies busca en una interessant sessi� pr�ctica. I per acabar, la sommelier i

directora t�cnica dels premis Vinari Esther Bachs, oferir� un tast dels cinc guanyadors dels Vinari d'enguany,

ajudant els assistents a entendre qu� els ha fet mereixedors d'aquest reconeixement. La xerrada tindr� lloc el

diumenge a la una del migdia.

El servei de sala, de gran impor t�ncia, tindr� aix� mateix el seu moment amb una sessi� en la que par ticiparan

grans exper ts d'aquest �mbit que treballen en alguns dels millors restaurants. Els seus protagonistes seran

Guillermo Cruz, de Mugaritz; Toni Gerez, del Castell de Peralada; i Pablo Sacerdotte.



Tamb� es tornar� a dedicar un espai, l'Ëgora, als of icis alimentaris on es faran sessions al voltant de diferents

productes, essent un d'ells un vi natural de Banyuls elaborat de forma ar tesanal que presentar� Manuel di

Vecchi (Vinyer de la Ruca), el qual estar� acompanyat de l'exper t en rataf ia Jordi Codina.

Les inscripcions per a les activitats es poden realitzar a trav�s de la web del F�rum Girona.

El m�n del vi a l'espai f iral

A la f ira del F�rum hi haur� una destacada pres�ncia de diversos cellers i hi haur� l'opor tunitat de tastar una gran

selecci� de vins i caves catalans; a m�s, els visitants podran con�ixer, per exemple, els vinhos verdes, la sidra

de Gernika, o el champagne.
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