Tres dels expositors del Firatast s’han especialitzat a cuinar a
casa del client

Obre la vint-i-uatrena edicio de la fira, “un gran menjador” al Palau de Fires
de Girona
Col-lectius de cuina, cellers i restaurants ofereixen tastets

La fira de degustaci6 Firatast de Girona va obrir ahir al migdia les
portes per oferir tastets per dinar i sopar fins diumenge. Els
organitzadors volen acostar la cuina de paisos d’arreu del mén,
com ara l'argentina o la italiana, per6 també ofereixen al public la
possibilitat de conéixer una de les tendéncies del mon gastronomic:
el xef a domicili. Tres dels expositors del Firatast s’han
especialitzat a cuinar a casa del client.

Una imatge d'ahir al vespre del Firatast de Girona,
amb alguns dels visitants. Foto; QUIM PUIG.

El Chef Yon Wang, de Girona; Avui no Cuino, de Sant Antoni de Calonge, i Millor a Casa, de Banyoles, expliQuen
aquests dies al Palau de Fires Quina és la seva activitat i ofereixen alguns tastets, com ara els bombons de foie
amb praliné de festuc, amb compota de poma i rosa cristallitzada. AQuesta tapa val tres tiQuets —un tiQuet val un
euro-i l'ofereix l'estand de Millor a Casa, Que regenta en Francesc Vila a Banyoles.

Vila és autonom i ha obert el negoci fa cinc mesos. Diu Que aQuest estiu ha treballat molt i Que li han donat molta
feina uns amics Que lloguen cases de luxe, per als Quals ha cuinat. L’establiment pot elaborar plats al seu
obrador, com ara un sofregit, perd també s’encarrega de cuinar, fer el parament de la taula i servir—amb el reforg
d’'un cambrer- a casa del clients, ja siguin parelles, amics o families Que volen fer una celebracio.

Més de 12.000 visitantsEls organitzadors calculen Que fins diumenge a les 5 de la tarda podrien passar entre
12.000i 15.000 persones pel Firatast. Jami Matamala, d'Incatis, és el cap de l'organitzacid. “La fira ha anat
evolucionant fins a convertir-se en un gran menjador.” Collectius de cuina, cellers, restaurants i petits productors
ofereixen tastets. “Amb 20 euros es pot tastar cinc o sis plats i menjar bé”, diu Matamala.
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