
El F�rum Gastron�mic torna al novembre amb m�s espai,

empreses i ponents que mai

L'esdeveniment comptar� amb un 20% m�s d'espai f iral que el 2015, amb

m�s de 210 empreses par ticipants i m�s de 80 ponents que oferiran

diverses activitats á Entre els par ticipants hi haur� els germans Roca, Paco

P�rez i Carme Ruscalleda
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El F�rum Gastr�nomic

[http://www.diaridegirona.cat/tags/forum-gastronomic.html] de

Girona torna aquest novembre i ser� m�s Çgran que maiÈ, en

paraules d'un dels codirectors de l'esdeveniment, Pep Palau. Hi

haur� un 20% m�s de super f�cie expositiva que en anteriors

edicions entre el Palau de Fires, el palau de Congressos i les

carpes al Camp de Mar t de la Devesa, aix� com m�s de vuitanta

ponents i amb la pres�ncia de m�s de 210 expositors d'empreses.

Entre els ponents hi haur� els medi�tics germans roca, Carme Ruscalleda

[http://www.diaridegirona.cat/tags/carme-ruscalleda.html] i Paco P�rez

[http://www.diaridegirona.cat/tags/paco-perez.html], entre d'altres. L'eix tem�tic de les activitats posar� el punt

de mira entorn la gastronomia sostenible i la diversitat culin�ria.

Es tracta d'un dels esdeveniments gatron�mics m�s impor tants del sud d'Europa, que enguany arribar� a la

sisena edici�. A hora d'ara, les institucions i els organitzadors encara aplaudeixen la decisi� d'aterrar a Girona

per organitzar el F�rum, que ara es bianual i que t� com a ÇgermansÈ els Forums de Barcelona i la Corunya.

ÇGirona �s una pla�a for taÈ va manifestar ahir Pepe palau en la presentaci� del cer tamen, que es far� del 19 al

21 de novembre. L'acte que va servir de tret de sor tida es va fer davant de m�s d'un centenar de persones entre

ponents, patrocinadors, expositors i premsa al monestir de Sant Pere de Galligants. Palau va ressaltar que

aquest creixement signif ica que que hi haur� Çm�s novetats i m�s opor tunitats de negociÈ.

El codirector, juntament amb Jaume von Arend i Jami Matamala, va ressaltar la pres�ncia de m�s de 70

par ticipants per primera vegada al F�rum, que demostren que Çl'esdeveniment �s un magn�f ic aparador per al

sectorÈ. Majorit�riament hi prendran par t empreses catalanes i espanyoles, per� tamb� hi haur� pres�ncia

internacional amb empreses d'It�lia, Holanda, Fran�a i B�lgica. Tamb� comptar� amb missions inverses amb

compradors vinguts de diversos pa�sos escandinaus interessats en els productes presents a la f ira.

El F�rum seguir� amb el mateix model que tan exit�s ha resultat, un gran espai f iral amb representants dels

sectors de la distribuci�, la producci� d'aliments i begudes, el foodservice o l'equipament, entre d'altres. D'entre



totes, els organitzadors van destacar la massiva pres�ncia d'empreses vinculades a la maquin�ria i equipament

de cuines.

El F�rum disposar� d'espais pensats �nicament per als expositors, on podran donar a con�ixer els seus

productes i fer-ne promoci�. Di�riament es faran nombroses sessions d'aquest tipus. Tamb� es premiar� la

innovaci� de les empreses par ticipants a trav�s dels Premis InnoF�rum, patrocinats per la Cambra de Comer� de

Girona, que reconeixeran el producte m�s innovador, el sabor m�s original i el packaging m�s creatiu d'entre els

productes presents a la f ira.Diversos premis i concursos tornaran a ocupar un espai destacat al F�rum

Gastron�mic, com els Premis Josep Mercader.

El vicepresident de la Diputaci�, Ferm� Santamaria, va aprof itar la presentaci� de l'esdeveniment per destacar la

vessant formativa del F�rum indicant que es tracta d'na trobada entre joves, visitants, expositors i cuiners.

El xef Joan Roca [http://www.diaridegirona.cat/tags/joan-roca.html] va aprof itar la presentaci� del F�rum

Gastron�mic per assegurar que Ç�s una hist�ria fant�stica que ha canviat el m�n de la gastron�miaÈ i va

destacar que, de totes les ciutats on s'organitzen esdeveniments vinculats a la gastronomia que coneix, Girona

�s on hi ha m�s complicitat de tot l'entorn. Roca va avan�ar que la pon�ncia amb els seus germans servir� per

parlar del seu projecte ÇTerra AnimadaÈ, on es vol posar en valor Çel que tenim al voltant nostre: herbes, f lors,

arrels i tot all� que hi ha al bosc i que podem cuinarÈ, va dir.

La tinenta d'alcaldia de Promoci� Ecom�nica, Gl�ria Plana, va posar la gastronomia, els restaurants i els

productes de quil�metre zero entre les claus de l'atracci� turist�ca de Girona, juntament amb el patrimoni i

l'entorn natural, que permet fer espor ts, i el teixit comercial. Tamb� va valorar les sinergies entre el sector p�blic

i el privat.

Les inscripcions per als tallers s'obren avui i es poden realitzar a trav�s de la web del F�rum Girona. Fa dos anys,

en la darrera edici� gironina, unes 24.000 persones van visitar els diferents recintes f irals.
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