
Girona prepara lÕedici� m�s gran del F�rum Gastron�mic

LÕesdeveniment se celebrar� del 19 al 21 de novembre i disposar� dÕun 20%

m�s dÕespai f iral, m�s de 200 empreses par ticipants i almenys 80 ponents

El F�rum Gastron�mic tornar� a Girona del 19 al 21 de novembre amb lÕedici� Òm�s gran en tots els sentitsÓ. Aix�

ho va remarcar ahir el director del F�rum Gastron�mic, Pep Palau, durant la presentaci� de lÕesdeveniment

davant un centenar de persones al monestir de Sant Pere de Galligants. Aix�, es preveu no nom�s un creixement

dÕun 20% m�s de lÕespai f iral respecte a la seva edici� anterior, el 2015, sin� tamb� m�s de 200 empreses

par ticipants Ð70 de les quals par ticipen per primer cop al f�rumÐ i m�s de 80 ponents.

La nova edici� del F�rum Gastron�mic aposta per la sostenibilitat i la diversitat com a eixos tem�tics i mant� el

mateix model que ha funcionat en les edicions anteriors, amb un gran espai f iral amb representants dels sectors

de la distribuci�, la producci� dÕaliments i begudes, el foodservice, per� tamb� amb lÕequipament i la

maquin�ria, entre dÕaltres aspectes. ÒEl f�rum �s un magn�f ic aparadorÓ per a les empreses, va insistir Palau, el

qual va afegir-hi que la majoria dÕaquestes s�n empreses catalanes i espanyoles, per� que tamb� nÕhi ha dÕIt�lia,

Holanda Fran�a i B�lgica.

LÕesdeveniment, que en la darrera edici�, a Girona, va reunir m�s de 24.000 par ticipants, tamb� inclou diversos

premis, concursos, tallers i sessions magistrals com la que est� prevista que faci el cuiner Joan Roca, dÕEl Celler

de Can Roca, el diumenge. Aquest xef, que va ser ahir en la presentaci� del f�rum, va destacar la impor t�ncia

dÕaquesta Òhist�ria fant�stica que ha canviat el m�n de la gastronomiaÓ i que ha contribu�t Òde manera molt

impor tantÓ a potenciar la gastronomia a les comarques gironines. Roca va explicar que la seva intervenci� voldr�

ser una Òimmersi� molt m�s profundaÓ en lÕentorn i la seva diversitat Òper donar valor a all� que tenim al nostre

voltantÓ, va dir fent refer�ncia a les herbes, les f lors o les arrels.

LÕofer ta del f�rum �s molt �mplia i enguany Ðtamb� en conson�ncia amb els eixos tem�ticsÐ sÕhi incorpora el

m�n dÕof icis, que no fa tants anys Òho tenien tot perdutÓ i que en cer ta manera sembla que tamb� ha recuperat

valor. Aix�, a lÕespai Ëgora hi haur� sessions sobre el forner, el formatger o el cansalader, entre altres of icis.

El F�rum Gastron�mic, que se celebra anualment Ði que cada dos anys es fa a Girona de la m� de Pep Palau,

Jaume Von Arend i IncatisÐ va arribar a la ciutat ara fa 10 anys, tot i que els seus or�gens es remunten a vint anys

enrere, a Vic, segons va explicar Joan Roca. El vicepresident de la Diputaci� de Girona, Ferm� Santamaria, i la

tercera tinenta dÕalcalde de lÕAjuntament de Girona, Gl�ria Plana Ðdues administracions que donen supor t al

f�rumÐ van destacar-ne ahir la seva impor t�ncia. ÒDestaca la vessant formativa del f�rum, viver de futurs

cuiners, sommeliers i caps de salaÓ, va dir Santamaria. I Gl�ria Plana va situar la gastronomia com un dels

elements cabdals que han fet consolidar Girona com una destinaci� tur�stica a nivell internacional, junt amb el

patrimoni o lÕespai natural.
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