
Recuperar� el Celler de Can Roca el t�tol de millor restaurant

del m�n?

Descobreix els restaurants que busquen el primer lloc en el r�nquing de la

Revista Restaurant que es far� p�blic dimecres

Recuperar� el Celler de Can Roca el t�tol de Çmillor restaurant del m�nÈ? El proper 5 d'abril es donar� a con�ixer

a Melbourne (Austr�lia) la nova llista dels 50 millors restaurants del m�n. El Celler de Can Roca de Girona fa cinc

anys que compagina la primera i la segona posici� i aspira a mantenir-se al capdamunt del r�nquing culinari per

excelál�ncia. El xef del restaurant, Joan Roca, reconeix que cada cop noten menys la pressi� de la llista i

assegura que ÇEl Celler �s millor ara que quan va ser escollit el n�mero 1 del m�n per primera vegadaÈ

[http://www.diaridegirona.cat/cultura/2017/03/29/joan-roca-celler-millor-ara/837405.html]

A coninuaci� repassem alguns dels rivals del restaurant giron� en la lluita per aquest ansiat premi.

Osteria Francescana (M�dena)

Parlar d'aquest establiment �s fer-ho de Massimo Bottura, un xef que combina sobrietat, minimalisme,

irrever�ncia. La mat�ria primera �s la cuina italiana, que ha fet evolucionar gr�cies a una t�cnica impecable.

Deixeble de Ferran Adri�, l'establiment de Massimo Bottura est� ubicat a M�dena i va n�ixer fa dues d�cades

com a fonda per a peregrins. L'any passat va situar-se al capdevant de la llista de la revista 'Restaurant'

Central (Lima)

�s un dels restaurants del m�n amb major projecci� i dels que m�s r�pid ha escalat en els r�nquings en els

darrers anys (el 2013 era considerat el cinquant� millor restaurant del m�n). La seva reinterpretaci� de la cuina

local, ha por tat la gastronomia peruana a un altre nivell. Els seus plats estan concebuts com un viatge ver tical a

trav�s del paisatge peru�, servint ingredients que provenen de les seves diferents altituds.

Eleven Madison Park (Nova York)

La carrera d'aquest establiment tamb� �s mete�rica: en nom�s un any va passar d'una a tres estrelles Michelin i

es va colar a la llista dels 50 millors del m�n. Situat al cor de Manhattan, al seu darrera hi ha el xef Daniel Humm i

el manager Will Guidara, que aposten per un men� de clara inf lu�ncia francesa per� amb tocs nordamericans a

base de productes de temporada.

Mugaritz



Impulsat per Andoni Luis Aduriz, a Errenteria (Guip�scoa), el Mugaritz ofereix una de les propostes m�s

avantguardistes de l'ar t culinari a casa nostra. Per aix� s'ha guanyat la perman�ncia durant deu anys en el top 10

d'aquest r�nquing mundial. Ha investigat noves t�cniques per real�ar els sabors dels productes. ÇNaturalitat,

sensibilitat i puresa de saborsÈ def ineixen la seva cuina, asseguren els organitzadors de la llista dels 50 millors

restaurants del m�n

Narisvana (T�quio)

El xef Yoshihiro Narisawa fa cuina japonesa amb una for ta inf lu�ncia francesa. Segons els creadors de la llista

dels 50 millors restaurants del m�n, el major actiu de Yohihiro Narisawa �s la sorpresa: ÇAvui els seus plats

compar teixen amb els haikus les principals caracter�stiques: f ilos�f icament elevats sense ser, ni austers ni

generosos. Narisawa -el restaurant, l'home i el seu menjar- estan profundament en comuni� amb el paisatge i el

momentÈ.
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