
El nou restaurant formatiu de la Devesa s'obrir� el 28

d'octubre

Contractar� de forma directa onze persones, vuit de les quals en risc

d'exclusi� social

L«alcaldessa, Mar ta Madrenas, amb Gl�ria Plana i les

representants de les entitats implicades.

El nourestaurant formatiu de la Devesa, gestionat per la Fundaci�

Ramon Noguera, Drissa i Ecosol, obrir� les seves por tes el 28

d'octubre, coincidint amb l'inici de lesFires de Girona. El seu

principal objectiu ser� formar en l'aspecte t�cnic i pr�ctic persones

amb dif icultats d'acc�s al m�n laboral. Per fer-ho, el nou espai

contractar� de forma directa onze persones, vuit de les quals en

risc d'exclusi� social. Les altres tres seran especialistes que dirigiran l'activitat. A banda d'aquestes tres entitats,

tamb� hi colálaboraran altres empreses del tercer sector que actuaran com a prove�dors. El nom del restaurant

ser� La Rosaleda-Jard� Degustaci�, ja que a m�s de l'espai interior tamb� comptar� amb dues terrasses. La seva

adequaci� ha tingut un cost de 186.765,27 euros.

La directora de la Fundaci� Ramon Noguera, Pepita Perich, va explicar ahir que es tracta d'un projecte

colálaboratiu que uneix els esfor�os de tres entitats socials: la Ramon Noguera, dedicada a persones amb

discapacitat intelálectual; Drissa, amb persones que pateixen malalties mentals; i Ecosol, entitat de

C�ritasdedicada a persones en risc d'exclusi� social. Totes tres s'han unit en la UTE Rosaleda-Girona per poder

gestionar l'espai, per� m�s enll� d'aquesta alian�a tamb� tindran com a prove�dores altres entitats del tercer

sector. Aix�, en el nou restaurant es podran degustar, per exemple, els sucs ecol�gics de la Fundaci� Drissa o

les pizzes i pastes de la Fundaci� Onyar, entre d'altres. L'establiment estar� ober t de dimar ts a diumenge per

esmorzars i dinars i els divendres i dissabtes tamb� serviran sopars. Tot i aix�, per Fires (del 28 d'octubre al 5 de

novembre) estar� ober t tot el dia, de les nou del mat� a les dotze de la nit. A m�s, Perich es va mostrar disposada

a ser Çf lexibleÈ amb les demandes del barri.

I �s que, per a la directora de la Fundaci� Ramon Noguera, la complicitat amb el barri de la Devesa ser� un factor

molt impor tant, de manera que parlaran amb l'associaci� de ve�ns -amb qui compar teixen local- per poder fer

activitats conjuntes. De la mateixa manera, Perich va agrair la voluntat de l'Ajuntament de dinamitzar la Devesa i

la seva aposta per un projecte d'economia social.

Garantir Çun futur digneÈ



Per la seva banda, l'alcaldessa, Mar ta Madrenas, va considerar que es tracta d'un Çprojecte extraordinariÈ que t�

com a objectiu prioritari treballar amb les persones m�s vulnerables per tal que tinguin Çun futur digneÈ. Tamb�

va destacar, per�, l'activitat de restauraci� en un espai emblem�tic de Girona i acostar la Devesa a la resta de la

ciutat. Per aix�, va agrair la ÇcomplicitatÈ de tots els implicats en el projecte, des de les entitats socials f ins als

ve�ns i els ciutadans que hi aniran com a clients.

Finalment, la regidora de Promoci� Econ�mica, Gl�ria Plana, es va mostrar molt ÇemocionadaÈ perqu�, despr�s

d'anys de Çtreball intensÈ, aquest projecte Çd'integraci� social i dinamitzaci� sostenibleÈ s'ha conver tit en

realitat. Ç�s un projecte de la ciutat i per a la ciutat, i entre tots ens l'hem de fer nostreÈ, va dir.
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