El nou restaurant formatiu de la Devesa s'obrira el 28
d'octubre

Contractara de forma directa onze persones, vuit de les Quals en risc
d'exclusio social

El nourestaurant formatiu de la Devesa, gestionat per la Fundacid
Ramon Noguera, Drissa i Ecosol, obrira les seves portes el 28
d'octubre, coincidint amb l'inici de lesFires de Girona. El seu
principal objectiu sera formar en 'aspecte técnic i practic persones
amb dificultats d'accés al mdn laboral. Per fer-ho, el nou espai
contractara de forma directa onze persones, vuit de les quals en

L"alcaldessa, Marta Madrenas, amb Gloria Planailes
representants de les entitats implicades.

risc d'exclusio social. Les altres tres seran especialistes Que dirigiran l'activitat. A banda d'aquestes tres entitats,
també hi col-laboraran altres empreses del tercer sector Que actuaran com a proveidors. El nom del restaurant
sera La Rosaleda-Jardi Degustacio, ja Que a més de I'espai interior també comptara amb dues terrasses. La seva
adequacid ha tingut un cost de 186.765,27 euros.

La directora de la Fundacié Ramon Noguera, Pepita Perich, va explicar ahir Que es tracta d'un projecte
col-laboratiu Que uneix els esforgos de tres entitats socials: la Ramon Noguera, dedicada a persones amb
discapacitat intel-lectual; Drissa, amb persones Que pateixen malalties mentals; i Ecosol, entitat de
Caritasdedicada a persones en risc d'exclusio social. Totes tres s'han unit en la UTE Rosaleda-Girona per poder
gestionar I'espai, pero més enlla d'aquesta alianga també tindran com a proveidores altres entitats del tercer
sector. Aixi, en el nou restaurant es podran degustar, per exemple, els sucs ecologics de la Fundacio Drissa o
les pizzes i pastes de la Fundacio Onyar, entre d'altres. L'establiment estara obert de dimarts a diumenge per
esmorzars i dinars i els divendres i dissabtes també serviran sopars. Tot i aix0, per Fires (del 28 d'octubre al 5 de
novembre) estara obert tot el dia, de les nou del mati a les dotze de la nit. A més, Perich es va mostrar disposada
a ser «flexible» amb les demandes del barri.

| és Que, per a la directora de la Fundacio Ramon Noguera, la complicitat amb el barri de la Devesa sera un factor
molt important, de manera Que parlaran amb l'associacid de veins -amb Qui comparteixen local- per poder fer
activitats conjuntes. De la mateixa manera, Perich va agrair la voluntat de I'Ajuntament de dinamitzar la Devesai
la seva aposta per un projecte d'economia social.

Garantir «un futur digne»



Per la seva banda, l'alcaldessa, Marta Madrenas, va considerar Que es tracta d'un «projecte extraordinari» Que té
com a objectiu prioritari treballar amb les persones més vulnerables per tal Que tinguin «un futur digne». També
va destacar, pero, l'activitat de restauracié en un espai emblematic de Girona i acostar la Devesa alarestade la
ciutat. Per aix0, va agrair la «complicitat» de tots els implicats en el projecte, des de les entitats socials fins als
veins i els ciutadans Que hi aniran com a clients.

Finalment, |a regidora de Promocié Economica, Gloria Plana, es va mostrar molt «emocionada» perqQué, després
d'anys de «treball intens», aQuest projecte «d'integracio social i dinamitzaci6 sostenible» s'ha convertit en
realitat. «<Es un projecte de la ciutat i per a la ciutat, i entre tots ens I'nem de fer nostre», va dir.
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