
La tradicional premsada del most d�na el tret de sor tida a la

verema

L'acte de la DO Empord� es va fer aquest any a Mollet de Peralada

Hi van assistir unes 300 persones

La nutricionista Carla Zaplana hi va fer el preg�

La tradicional premsada va ser l'acte central de la

festa. Foto: DO EMPORDË.

Unes 300 persones van assistit ahir a la festa de la verema de la

denominaci� d'origen (DO) Empord�, que aquest any s'ha celebrat

al municipi de Mollet de Peralada. Va tenir com a acte central la

tradicional premsada del nou most que, com cada any, va anar a

c�rrec de diversos nens, acompanyats de la Venerable Confraria

de la B�ta de Sant Ferriol i de la Jove Confraria de Vins i Caves de

l'Empord�.

La nutricionista i dietista Carla Zaplana va ser l'encarregada de fer

el preg� de la festa. Zaplana va parlar de la seva relaci� amb Mollet

de Peralada, perqu� hi havia estiuejat quan era petita, i va donar a

con�ixer els valors nutricionals del ra�m i del vi tot dient que conf ia que el most d'aquest any ser� molt bo i que el

vi ser� de molt bona qualitat.

La festa tamb� va tenir la implicaci� de diversos cellers de la zona, entre els quals hi havia el Celler Roig de

Parals, que va organitzar un joc per descobrir la hist�ria del celler i la Vinyeta, que va muntar una verema en

fam�lia i es va inaugurar una exposici� amb fotos antigues de la verema, a la sala del centre c�vic.

Aquesta setmana la (DO) Empord� ha comen�at la verema del 2016, que s'allargar� f ins a l'octubre. Aquests dies

els cellers empordanesos cullen les varietats primerenques, concretament el moscatell de gra petit, i aquesta

setmana la previsi� �s comen�ar la verema del chardornnay i del sauvingnon blanc. En general, no s'ha produ�t

un avan�ament de la verema, tal com va passar l'any passat, i el gros de la collita tindr� lloc a par tir de la segona

quinzena del mes de setembre.

Les previsions de la DO Empord� indiquen que la producci� d'enguany se situar� per sota de la mitjana Ðuns

60.000 hectolitres anualsÐ, i ser� inferior respecte de l'any passat. Aquest descens est� motivat, b�sicament,

per les altes humitats que s'han registrat durant la primavera i els per�odes de sequera extrema que aquest estiu

han patit les vinyes, i que n'han disminu�t la producci�. Les condicions meteorol�giques de les properes

setmanes marcaran l'evoluci� de la maduresa f�sica del ra�m Ðl'augment del pesÐ i determinaran el nivell de

producci� f inal de la verema 2016.

El nivell m�s baix de producci� afavorir� en l'evoluci� del ra�m, que ara com ara presenta un molt bon equilibri

entre la maduraci� fen�lica de la pell i de la polpa. Si aquesta tend�ncia es mant� durant les properes setmanes,

la polpa madurar� al mateix ritme que la pell i propiciar� una bona concentraci� d'aromes i de color que donar�

com a resultat un ra�m de bona o de molt bona qualitat. El ra�m es mant�, ara per ara, en un molt bon estat

sanitari.
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