La tradicional premsada del most dona el tret de sortida ala
verema

L'acte de la DO Emporda es va fer aQuest any a Mollet de Peralada
Hi van assistir unes 300 persones
La nutricionista Carla Zaplana hi va fer el prego

Unes 300 persones van assistit ahir a la festa de la verema de la
denominacio d'origen (DO) Emporda, Que aquest any s'ha celebrat
al municipi de Mollet de Peralada. Va tenir com a acte central la
tradicional premsada del nou most Que, com cada any, va anara
carrec de diversos nens, acompanyats de la Venerable Confraria
de la Bota de Sant Ferriol i de la Jove Confraria de Vins i Caves de
'Emporda.

- 4 L= La nutricionista i dietista Carla Zaplana va ser I'encarregada de fer
I el pregé de la festa. Zaplana va parlar de la seva relacié amb Mollet

La tradicional premsada va ser 'acte central de la A hi ; LAl T
festa. Foto: DO EMPORDA. de Peralada, perqué hi havia estiuejat Quan era petita, i va donar a

conéixer els valors nutricionals del raim i del vi tot dient Que confia Que el most d'aQuest any sera molt bo i Que el
vi sera de molt bona qualitat.

La festa també va tenir la implicacio de diversos cellers de la zona, entre els Quals hi havia el Celler Roig de
Parals, Que va organitzar un joc per descobrir la historia del celler i la Vinyeta, Que va muntar una verema en
familia i es va inaugurar una exposicio amb fotos antigues de la verema, a la sala del centre civic.

Aquesta setmana la (DO) Emporda ha comencat la verema del 2016, Que s'allargara fins a 'octubre. AQuests dies
els cellers empordanesos cullen les varietats primerenques, concretament el moscatell de gra petit, i aQuesta
setmana la previsio és comengar la verema del chardornnay i del sauvingnon blanc. En general, no s'ha produit
un avangament de la verema, tal com va passar l'any passat, i el gros de la collita tindra lloc a partir de la segona
Quinzena del mes de setembre.

Les previsions de la DO Emporda indiQuen Que la producci6 d'enguany se situara per sota de la mitjana —uns
60.000 hectolitres anuals—, i sera inferior respecte de I'any passat. AQuest descens esta motivat, basicament,
per les altes humitats Que s'han registrat durant la primavera i els periodes de seQuera extrema Que aquest estiu
han patit les vinyes, i Que n'han disminuit la produccio. Les condicions meteorologiQues de les properes
setmanes marcaran l'evolucié de la maduresa fisica del raim —'augment del pes— i determinaran el nivell de
producci6 final de la verema 2016.

El nivell més baix de produccid afavorira en l'evolucio del raim, Que ara com ara presenta un molt bon equilibri
entre la maduracio fenolica de la pell i de la polpa. Si aQuesta tendéncia es manté durant les properes setmanes,
la polpa madurara al mateix ritme Que la pell i propiciara una bona concentracio d'aromes i de color Que donara
com a resultat un raim de bona o de molt bona qualitat. El raim es manté, ara per ara, en un molt bon estat
sanitari.
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