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El producte s'elabora de manera totalment ar tesanal i es ven a botigues

'gourmet'
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L'oli oliva Clos de la Torre continua l'aposta per l'expor taci� i ja es

pot trobar a l'Orient Mitj�, Filipines i Singapur. Aquest petit celler de

l'Empord�, que elabora el producte de manera totalment ar tesanal,

ja havia situat el seu oli en botigues 'gourmet' de Dinamarca, Regne

Unit i Estats Units i ara fa una aposta per expandir-se al continent

asi�tic. El producte es fa amb olives de les pr�pies f inques de

l'empresa de Rab�s d'Empord� (Alt Empord�), on hi treballen nom�s quatre persones. El gerent de l'empresa,

Mar t� Clos, destaca que han apostat pel continent asi�tic perqu� �s un mercat que "aprecia molt els productes

gourmet i delicatessen". L'empresa tamb� ha iniciat tr�mits per arribar a d'altres pa�sos europeus com Ëustria i

Alemanya.

De Rab�s d'Empord� a Doha o Dubai. Aquestes ciutats s'han conver tit en noves destinacions per als olis d'alta

gamma que elabora Clos de la Torre que, per primer cop, ha fet el salt al mercat asi�tic. Aquest oli tamb� es pot

comprar a pa�sos com Filipines i Singapur. "S�n mercats que aprecien molt els productes gourmet i

delicatessen", ha af irmat el gerent de Clos de la Torre, Mar t� Clos.

Aquesta petita empresa familiar de l'Empord� ja havia aconseguit posicionar el seu oli a d'altres pa�sos com

Dinamarca, Regne Unit i Estats Units a trav�s de la cadena d'alimentaci� de luxe Zingerman's Delicatessen de

Michigan. De fet, l'aposta per l'expor taci� continua i des de l'empresa s'estan fent les gestions ja per ampliar el

mercat europeu i arribar a d'altres pa�sos del centre del continent, com Ëustria i Alemanya.

Un oli elaborat de manera ar tesana

El proc�s es fa de manera totalment ar tesanal i s'elabora amb tres varietats: l'argudell (aut�ctona de l'Empord�),

la picual (d'origen andal�s) i la frantoio (aut�ctona de la Toscana italiana). A m�s, aquest oli est� produ�t

exclusivament per la collita d'olives de les f inques de l'empresa situades a Garriguella, Rab�s d'Empord�,

Espolla i Peralada.

Aquesta empresa t� una llarga traject�ria i va iniciar un proc�s de modernitzaci� fa vint anys. L'actual gerent



representa la quar ta generaci� al capdavant de la tradici� ole�cola. El 2011 van construir un celler a Rab�s

d'Empord�, unes instalálacions que permeten continuar elaborant el producte de forma ar tesanal i amb les

m�ximes garanties de qualitat. Actualment, la marca compta amb quatre treballadors i el 2015 va facturar m�s

de 220.000 euros.

L'oli que ara arriba al mercat asi�tic acumula un seguit de reconeixements a nivell mundial. Aquest any, per

exemple, ha aconseguit de nou el Prestige Gold, un dels m�xims guardons al concurs internacional Terra Olivo

2016 de Jerusalem (Israel), que per sis� any consecutiu el continua mantenint entre els millors olis del m�n. En

aquest concurs hi par ticipen m�s de 400 productors de tot el m�n.

Clos de la Torre tamb� ha aconseguit aquest 2016 la Medalla de Plata al Concurs Internacional dels Olis d'Oliva

del M�n, a Canes (Fran�a).
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