
Joan Roca es conver teix en el millor cuiner del m�n

La votaci� la van realitzar els xefs dels 50 millors restaurants de tot el

planeta á Se li reconeix haver estat un pioner en les t�cniques culin�ries i la

inspiraci� d'una generaci� durant 30 anys
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La revista Restaurant tamb� fa votar els mateixos cuiners perqu�

escullin el que consideren el millor xef de la llista. Aquest guard� va

anar a parar a mans de Joan Roca, que va agrair un reconeixement

que tria el mateix gremi. "Crec que est� dins de l'ADN de cuiner tenir bona relaci� entre nosaltres, hi ha una

cordialitat extraordin�ria", va defensar. Per al gran dels germans Roca, �s un gran reconeixement que els

companys de professi� li reconeguin la seva v�lua.

El Premi Elecci� dels xefs �s votat pels altres xefs de la llista dels 50 millors restaurants del m�n, i reconeix un

individu que s'ha guanyat el respecte i l'admiraci� dels seus companys. Per al gremi dels alts fogons hi ha pocs

dubtes que Joan Roca es mereix aquest elogi i reconeixement.

Joan Roca va obtenir amb aquesta distinci� el premi a una extraordin�ria carrera que va arrencar el 1986 amb

l'ober tura d'El Celler de Can Roca. La mateixa Restaurant destaca d'ell que ha sigut "un pioner en les t�cniques

culin�ries, ha inspirat una generaci� de cuiners i delectat legions de comensals durant m�s de tres d�cades". A

pesar d'aix�, "Joan Roca �s modest en extrem". El seu origen humil al barri obrer de Taial�, on ha crescut i on

encara mant� l'aclamat restaurant, "han inf�s als seus 52 anys d'edat una mod�stia que contrasta amb el seu

�xit continu".

El cap de cuina d'El Celler de Can Roca ha inf lu�t silenciosament l'alta cuina de principis del segle XXI: primer ho

va fer amb els seus treballs d'investigaci� inicial i la promoci� de la cuina al buit; despr�s va venir el

desenvolupament de "tecnicoemocional" dels plats que evoquen records de la seva inf�ncia a Catalunya i

f inalment "a trav�s de la infusi� de tota l'operaci� Roca amb una c�lida hospitalitat a la qual tants altres aspiren".

La revista recorda que Roca va n�ixer ja vinculat a l'hostaleria -els seus pares encara mantenen ober t el

restaurant a peu de carretera oferint dinars a diari- i l'ara millor xef del m�n sempre ha treballat en el negoci

familiar f ins que el 1986 va crear El Celler de Can Roca amb el seu germ� Josep, un sommelier de renom

mundial. L'altre germ�, Jordi, es va unir a l'equip a f inals dels anys 90 conf igurant d'aquesta manera la "santa



trinitat del m�n de la cuina", creant un restaurant que equilibra la tradici� catalana amb t�cniques d'avantguarda.

Com a cap de cuina, Joan dirigeix els fogons del restaurant, "sempre buscant noves maneres de crear delicioses

experi�ncies gastron�miques multidimensionals per als seus comensals". Aix� s�, cada un dels tres germans t�

la mateixa veu en les decisions i la direcci� estrat�gica del restaurant.
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