
El xef Joan Roca: "Estem tranquils, hem fet b� la feina"

La revista "Restaurant" escull dem� els 50 millors restaurants del planeta

en una gala a Nova York

GIRONA | ACN/DDG

El Celler de Can Roca de Girona t� l'opor tunitat de repetir com a millor restaurant del m�n, un reconeixement que

ja ha obtingut en dues ocasions: el 2013 i el 2015. La revista Restaurant celebra dilluns a Nova York la gala on

escull els 50 millors establiments del planeta. Els germans Roca viatgen als Estats Units amb la tranquilálitat

d'haver espremut al m�xim l'opor tunitat que suposa aquest reconeixement.

"Estem tranquils, crec que hem fet b� la feina i tenim un prestigi i reconeixement consolidat que ser� inalterable

passi el que passi", va valorar ahir el xef Joan Roca, que reconeix que no t� cap pista que l'ajudi a saber si

podran conservar la primera posici� del r�nquing. El xef valora que ser n�mero 1 de la cuina mundial ha estat una

opor tunitat "de pa�s" i que ha ajudat a crear "una marca d'alt nivell de qualitat" en el m�n gastron�mic.

Novament, els germans Roca van de la m� del Patronat de Turisme Costa Brava Girona i colálaboraran en

diversos actes per promocionar la destinaci�.

Els germans Joan, Josep i Jordi Roca han posicionat Girona en el mapa de la gastronomia a nivell mundial.

Aquest establiment situat al barri de Taial� -un barri de classes treballadores- s'ha conver tit en dues ocasions en

el millor restaurant del m�n. El Celler de Can Roca fa onze anys que �s a la llista de Restaurant i, des del 2011, ha

anat alternant la primera i la segona posici�.

Dem� t� l'opor tunitat de revalidar aquest t�tol en una gala que se celebra per primer cop al Cipriani Wall Street de

Nova York. Els organitzadors dels premis han decidit que la gala sigui rotativa i, per aix�, la traslladen de

Londres f ins a la ciutat nord-americana.

El xef d'El Celler de Can Roca, Joan Roca, va assegurar que aquest segon any al capdamunt de la llista els ha

perm�s donar a con�ixer encara m�s el projecte del restaurant i tamb� dels productors del territori que tenen al

darrere i que els proporcionen "productes excelálents". "Sempre diem que �s bo que passin coses com aquestes

per difondre m�s i millor all� que fem al restaurant per� tamb� el que fa la gent del voltant: els pescadors, els

agricultors, els ramaders i tota la ind�stria ar tesana de la gastronomia", va valorar.

L'ar t�fex de la cuina d'El Celler assegura que ostentar aquest t�tol tamb� els permet endegar noves iniciatives i

els brinda l'opor tunitat de par ticipar en m�s actes. L'experi�ncia �s un grau i arribar al capdamunt de la llista per

segon cop tamb� els ha perm�s viure-ho amb m�s calma.
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