La tapa ‘Havanera', de Joan Roca, a punt

Es un homenatge a la Cantada d'Havaneres de Calella de Palafrugell

La tapa Havanera, una creacio Que ha dut a terme el prestigios
cuiner Joan Roca com a homenatge gastronomic al cinquanté
aniversari de la Cantada d'Havaneres de Calella de Palafrugell, ja
es pot degustar fins al 31 de juliol a una vintena d'establiments del
municipi.

Per0, més enlla d'aQuest homenatge, es treballa per convertir la
tapa en un producte gastronomic de Palafrugell.

El xef Joan Roca, amb la tapa “havanera”, que Forma de ‘cubano'
commemora els 50& aniversari de la Cantada
d'Havaneres Foto: EPA.

La proposta I'ha dissenyat Joan Rocai li ha donat forma de cubano; els ingredients sén el seité amb anxova, I'all,
el julivertila tomata. El regidor de Promocié Econdmica, Albert Gdmez, defensa Que “l'objectiu és convertir-la en
una nova icona de la gastronomia local i empordanesa com ja ho son les garoines, es niu o el catxoflino, per
exemple”, explica, i hi afegeix: “Ens agradaria Que es convertis en la tapa tipica, de referéncia, del nostre
municipi.”

La proposta del xef Joan Roca no arriba sola, ja Que dins I'ambit gastronomic Que s’ha programat amb motiu dels
cinquanta anys de la Cantada d'Havaneres de Calella de Palafrugell, també cal destacar el sorbet de cremat,
Que en aquest cas ha estat elaborat pel gelater Jordi Domingo. AQuest porta rom Pujol, un toc de conyac,
canyella, ratlladura de limona i grans de café per aromatitzar-lo, amb I'estructura i textura de sorbet de rom
cremat en comptes de gelat per transmetre el gust d'aQuesta beguda popular, molt vinculada a la Costa Bravaia
I'havanera.
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