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La vintena de productors de cirera de l'Alt Empord� viuen aquests

dies pendents del cel. Si el temps no ho esguerra, a f inals de

setmana trauran al mercat diverses varietats Çde molt bona

qualitatÈ, que els permetran salvar una temporada que ha arrencat

amb regust agredol�. I �s que les pluges dels darrers quinze dies

han malm�s tres quar tes par ts de la varietat primerenca, un 75%

de la collita. El Consell Comarcal de l'Alt Empord� vol crear un

segell de qualitat perqu� el consumidor identif iqui l'origen d'aquesta fruita de proximitat, collida a Terrades,

Llers, Les Escaules i Boadella. Per promocionar la cirera altempordanesa, agricultors i restauradors de la zona

van celebrar ahir la festa ÇRemena'm la cireraÈ, amb una entrega de guardons i tastets.

ÇSi el temps �s bo, traurem a f inals de setmana una cirera molt bonaÈ, ha pronosticat l'alcalde de Terrades, Isidre

Felip, que tamb� �s productor local. Els municipis de Terrades, Llers, Les Escaules i Boadella acumulen prop de

80 hect�rees de camps de cirerers. Sense concretar xifres de producci� anual, els agricultors recorden que la

cirera nom�s roman un mes i mig al mercat. Hi ha 23 pagesos que la recolálecten a l'Alt Empord�. Es tracta d'una

fruita que distribueixen arreu de les comarques gironines a Mercabarna i, f ins i tot, al mercat majorista de Saint

Charles, a Perpiny�. Els compradors ÇvalorenÈ aquest producte de proximitat, en opini� d'Isidre Felip. Per aix�, el

sector treballa colze a colze amb el Consell Comarcal per impulsar un segell de qualitat que permeti identif icar

l'origen del producte un cop el troben a pla�a o en supermercats. La f�rmula passaria per reclamar un distintiu

d'Identif icaci� Geogr�f ica Protegida (IGP) o adscriure la cirera als productes alimentaris reconeguts de l'Alt

Empord�.

Premis Forquilla

El colálectiu gastron�mic de l'Associaci� d'Hosteleria de l'Alt empord�, La Cuina del Vent, ha entregat el Premi

Forquilla adre�at a un Colálectiu, a l'Escola d'Hosteleria de l'Alt Empord� en reconeixement a la tasca formativa.

El premi al Prove�dors ha estat per l'empresa Punset; i el Premi per a un membre de Cuina del Vent s'ha entregat

a Roser Bronsoms dle restaurant Can Jeroni amb un est�ndard de qualitat i una gran dedicaci�. Les distincions

s'han entregat a la Traject�ria Professional: A Lourdes Folguera, que ha estat membre del colálectiu durant tota la

seva hist�ria des del Restaurant L'Oca Pintada i que ha deixat a causa de la seva recent jubilaci�; a Joan

Bronsoms (a t�tol p�stum): un record als 10 anys del seu trasp�s i la feina al Restaurant Can Jeroni; i a Teresa

Burrall� pel seu supor t al colálectiu des dels inicis.
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