
The Gin&Tonic tindr� una edici� m�s tem�tica

Es far� divendres i dissabte al Casino Peralada i se serviran uns 10.000

gint�nics

Els representants del Casino Peralada, durant la

presentaci坦 del The Gin&Tonic. Foto: I.BOSCH.

El The Gin&Tonic Experience del Casino Peralada, l'�nic festival de

l'Estat espanyol dedicat al gint�nic, se celebrar� divendres i

dissabte vinent, el 27 i 28 de maig. Enguany, el The Gin&Tonic ser�

Òm�s tem�ticÓ que mai. Tindr� estands de tast de ginebra dividits

per temes: ginebres sensuals i dolces, ib�riques, amb car�cter,

ar t�stiques septentrionals, fusi� d'or�gens i cl�ssiques modernes.

Entre les ginebres que es podran tastar hi ha la Mar ton's,

Òelaborada a par tir dels millors cereals de producci� italiana i aigua

de deuÓ; la Puer to De Indias Strawberry, Òde color rosa, destilálada

a Sevilla i amb un intens gust de maduixaÓ, o la Star of Bombay, Òla

varietat superpr�mium i espectacular de Bombai SapphireÓ.

L'objectiu del Casino Peralada �s arribar als 5.000 visitants i servir uns 10.000 combinats. ÒEl The Gin&Tonic

Experience va n�ixer amb la intenci� que el visitant descobreixi una selecci� de les millors ginebres pr�mium del

mercat, aix� com algunes de les t�niques m�s singulars i una extensa representaci� de bot�nics, de manera que

cada visitant disposi de m�s de 2.800 possibilitats de personalitzat el seu combinatÓ, va explicar Ferran Vila,

director del sal�.

La quar ta edici� del The Gin&Tonic Experience ocupar� m�s de 1.000 metres quadrats amb 12 mostradors i 12

b�rmans que, segons va dir Jordi Bernet, director de m�rqueting i comercial de Casinos Grup Peralada,

Òexplicaran a cada visitant les caracter�stiques de les ginebres i t�niques, i recomanaran els millors maridatges

segons els gustos de cada personaÓ. El Casno Peralada tamb� destina dues zones a chill-out, una a cober t i una

altra a l'exterior.

En refer�ncia a l'ofer ta gastron�mica d'aquesta nova edici�, Bernet va recordar, que, com en anys anteriors, Òes

podr� escollir entre un servei de bar al mateix pavell�, un men� al restaurant El Grill o b� el men� especialment

creat per a l'ocasi� al restaurant del Casino de PeraladaÓ i que, com sempre, Òl'autor de totes les propostes

gastron�miques ser� el xef Joan Moreno, seguint les indicacions del sommelier Ferran Vila, essent totes

especialment pensades per maridar-se amb gint�nicÓ.
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