
El millor vi de Catalunya s'elabora a l'Empord�

Finca Garbet 2007 de Peralada, millor vi catal�, segons Gilber t & Gaillard -

L'anyada 2007, el vi d«alta gamma de Perelada, es conf irma com a una de

les millors de la seva exitosa hist�ria

El millor vi de Catalunya s'elabora a l'Empord�

REDACCIî

Amb una nota de 98 punts sobre 100, Finca Garbet 2007 s«al�a amb

una Medalla d«Or Especial i es desmarca de la resta de vins tastats

al n�mero especial que la publicaci� dedica als vins de Catalunya a

la seva edici� de primavera, presentat al Sal� Aliment�ria de

Barcelona. Cap altre vi supera els 96 punts. Dels m�s de 330 vins tastats, nom�s 18 han aconseguit 95 punts o

m�s.

Finca Garbet 2007 �s un monovarietal 100% Syrah procedent de l«espectacular f inca en forma de teatre que

Perelada t� davant la Costa Brava. Va envellir 18 mesos en b�tes bordeleses noves de roure franc�s Tron�ais.

Presenta un color p�rpura de capa alta i vora viol�cia. �s un vi amb un gran ventall arom�tic que recorda la f inca

mediterr�nia de la qual prov� (herbes arom�tiques, fruites madures, bals�mics i minerals). En boca �s fresc,

volumin�s i sobretot molt equilibrat. Els tanins s�n madurs, envolupants i amb sensaci� sedosa. T� un llarg

postgust i presenta un gran potencial d«envelliment.

Aquests guardons conf irmen les excepcionals critiques ve rebent l«anyada 2007 de Finca Garbet, entre les quals

tamb� destaquen els 94 punts Parker rebuts per par t del cr�tic m�s inf luent del m�n.

Finca Garbet �s la joia de la corona del celler Castell de Peralada. Les vinyes estan situades en un terreny de 12

hect�rees al Cap de Creus. El for t pendent de la f inca obliga al conreu en terrasses. El mar refor�a la insolaci�,

en ref lectir la llum solar, actuant a m�s a m�s com a regulador

t�rmic. A m�s, la tremuntana exerceix un control natural de les plagues i permet reduir al m�nim indispensable

l«�s de f itosanitaris.
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