
Educaci� des dels fogons

El cuiner del Casamar, amb una estrella Michelin, fa de Ôcicerone' dels

alumnes de la unitat d'escolaritzaci� compar tida pel nucli de Llafranc

El servei vetlla per estudiants de secund�ria proclius al frac�s escolar o

l'absentisme

Casellas, ahir al mat鱈, amb el grup d'alumnes de la

UEC de Palafrugell Foto: E.A.

El xef Quim Casellas, reconegut pels cr�tics de la Guia Michelin amb

una estrella des de l'any 2012, s'ha implicat en la feina quotidiana

que els educadors de la unitat d'escolaritzaci� compar tida (UEC)

de Palafrugell fan perqu� alumnes de secund�ria amb dif icultats

aconsegueixin el graduat escolar. La colálaboraci� entre el cuiner i

el servei va arrencar el curs passat, i enguany l'han ampliat. Al

febrer, Casellas va impar tir un taller de cuina als 14 adolescents, i

ahir al mat� va fer de cicerone del grup al llarg d'un recorregut pel

nucli de Llafranc.

La UEC treballa des de fa m�s d'una d�cada amb els estudiants que

no se'n sur ten a les aules convencionals. Els seus responsables,

Marc Alabau, Xavier Bonet i Jordi Carrion, explicaven ahir que s'hi barregen les dif icultats per a l'aprenentatge

amb la falta de motivaci�, que els aboca a l'absentisme, la manca de respecte a l'autoritat del professorat i,

f inalment, al frac�s escolar. Els educadors els impar teixen un curr�culum espec�f ic amb les mateixes mat�ries,

per� posant m�s �mfasi en les aplicacions pr�ctiques del coneixement que en la teoria. Jornades com la d'ahir

no deixen de ser un incentiu perqu� no defalleixin i continu�n formant-se.

El xef, per exemple, els va mostrar diversos establiments del nucli. Van visitar l'hotel Llafranc, l'escola de

submarinisme Triton i van acabar l'itinerari a la cuina del Casamar de la fam�lia Casellas. Durant el recorregut, el

cuiner els va explicar els secrets de la colálaboraci� entre les diferents empreses tur�stiques, que ja fa anys que

han anat aparcant la vella compet�ncia per treballar en equip, un dels valors que els va recalcar en paralálel al de

l'esfor�: ÒLes coses, si no costen d'aconseguir, no valen resÓ, els va dir. I va destacar, f inalment, una altra vir tut:

la de compar tir, amb l'exemple de Ferran Adri� i la seva aposta per divulgar les seves receptes i ingredients,

sense secrets. ÒL'hostaleria �s una feina amb futur i necessitem joves amb ganes que agaf in el relleuÓ, els va

encoratjar.

Un cop acabada la visita, algun estudiant comentava que no li faria res capbussar-se en una cuina gegantina.

D'altres, per�, insistien en la seva vocaci� de dedicar-se a la mec�nica, per� sense deixar escapar l'opor tunitat

d'instar el cuiner a visitar hor ts un altre dia i acabar la jornada amb un �pat al Casamar, com han negociat.

Casellas, a banda de la feina amb la UEC, organitza amb l'Ajuntament els dinars Entaulats, que serveixen per

divulgar el m�n culinari i homenatjar les entitats locals, i tamb� ha fet activitats amb les escoles locals, un camp

en qu� creu que es pot fer molta m�s feina.
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