
El cuiner del Casamar, a la Nespresso de Girona

El cuiner del restaurant Casamar, de Llafranc, Quim Casellas, amb una estrella Michelin, va fer ahir una classe

magistral sobre l'ar t del caf� a la botiga de Nespresso de Girona. L'objectiu de l'acte era acostar l'Òunivers del

caf� gourmet al sector dels professionals de l'alta gastronomia de la demarcaci�Ó. La sommelier Luisa Mar t�n es

va encarregar d'introduir el grup en el m�n del caf� de la m�s alta qualitat. Despr�s de la introducci�, Casellas va

presentar algunes de les seves millors postres, que va maridar amb alguns dels Grand Crus de Nespresso per al

sector professional. Entre els plats que es van preparar hi havia la crema de llimona amb granissat d'api i llima,

que va maridar amb l'Espresso Decaf feinato.
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