Ger preparala seva popular
Mostra de Cuina amb Naps
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Lapoblacié de Ger es prepara
per rebre aguest cap de setmana
centenars de visitants atrets pel
reclam gastroadomic del nap de
Cerdanya. La Mostra Gastrond-
nuca amb Naps de Cerdanya,
que proniou 1’Ajuntament de
Ger amb la col'laboracié dels
restaurants i de la Societat Gas-
tronomica dels Pirineus, arriba
enguany enmig d’'una temporada
del nap més fluixa, ja que la se-
quera de I’ estiu s ha traduit en
unareduccié de lacollita.

Segons explica € baffle de Ger,
Carles Bertran, enguany es tro-

ben a la venda menys quantitat
de naps «perqué I'estiu ha estat
molt sec; fins i tot hi ha hagut pa-
gesos que han hagut de regar per
assegurar que aquesta tardor hi
hagués naps». Ma grat tot, segons
Bertran, la produccié que s ha
aconseguit assegura que es pugui
cobrir la demanda dels restau-
rants i també dels comergos que
en venen.

El nap de Cerdanya, tot i ser un
ingredient molt popular ala cui-
na delacomarcai entre el turis-
me gastrondmic, No és un pro-
ducte amb denominacié d’ori-
gen,i, amés, havist reduit € nom-
bre de productors que s hi dedi-
quen. Bertran explica que «cada
cop hiha menyspagesos i, per tant,
menys gent que cultiva el nap. Ac-
tualment, si hi ha dos pagesos a ca-
da municipi de la comarca que
planten naps, ja és molt». L'atrac-
tiu turfstic en que S ha convertit
aguest producte autdcton i lare-
duccié progressiva en e nombre
de productors és de fet un contra-
sentit, tal com reconeix € mateix
alcalde, que diu que «pera lagent
de fora, els plats amb nap sér un
gmn menjar, mentre que pera nos-
altres sempre ha estat un menjar
més auster, basat en el que es collia
a la comarea». Bertran també diu
que «no ens hem plantejat mai de-
manar la denominacié d’origen».

El nap de la Cerdanya es planta
e juliol i latemporada és ala tar-
dor i al’hivern. Si e nap es con-
serva en un lloc fresc, eSmanté i
se'n pot menjar durant tot I’ any.

Mostra de Cuina amb Nap#. Fany passat. Cada any se‘n’asgoten‘ els tiquats
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Augmenta la
participacié de
restaurants

Lavelade lamostra gas-
tronbmica del nap de la
Cerdanya té una capacitat
per a 700 persones i cada
any fa ple. El tiquet va
2.000 pessetes.” A 1’edicio

d enguany hi prenen part 16
restaurants (tres més que
P'any passat), a banda d’un
nombre encara indetermi-
nat de mestresses de casa,
que diumenge presentaran
els seus plats a la mostra.
L'acte central és €l dinar de
diumenge, amb una gran
paella d’arrds amb napsi e
tast dels diferents plats. Dis-
sabte, a2/4 de 7 de latarda,
esfard un debat amb Passis-
téncia d’un gastronom. i del
popular Pere Tapies




