
Peix al cove

Comprar peix salvatge i de proximitat, que en �poques passades fou assequible f ins i tot per a les economies

m�s humils, compor ta, cada cop m�s, una despesa remarcable. Tant si �s dÕarrossegament, com si �s de xarxa,

com si �s de palangre, com si �s de tresmalls.Pels que vivim en municipis amb f lota pesquera i tradici� marinera,

consumir peix de llotja i/o de proximitat est� passant de representar una opci� assequible - poques despeses de

transpor t, de conservaci� i dÕintermediaris - en un sotrac per economies ajustades (la majoria). No em va

estranyar, doncs, la conversa entre una parella de jubilats que vaig escoltar al Mercat Municipal de Blanes,

davant una de les dues peixateries que ÇresisteixenÈ, enmig dÕuna muni� de parades tancades. ÇMira Juan, las

sardinas a 10 euros el quilo i los boquerones a 12 euros el quilo, nos vamos al C....MÈ Ç Pues, vamosÈ. Poseu

entre la C i la M quatre lletres i us sor tir� el nom dÕuna de les grans super f�cies que proliferen a lÕextraradi

blanenc. All�, molt probablement, van trobar les mateixes esp�cies a meitat de preu. Aix� s�, vingudes de m�s

lluny, un xic menys fresques i m�s viatjades, per� no amb tanta difer�ncia organol�ptica perqu� els preus siguin

tan contrastats. En el cas dels abans humils i populars maires (tabancs, a Blanes) la difer�ncia, sovint, es

multiplica per quatre.Les grans super f�cies treballen amb marges m�s petits i en comercialitzar grans quantitats

poden negociar, sens dubte, preus de compra m�s ajustats. Els petits i mitjans peixaters sÕhan de guanyar la

vida amb un volum de vendes signif icativament menor. Nom�s els uns i els altres coneixen el marge de benef ici

que apliquen al seu negoci. Nom�s ells saben, en el cas dels petits, si duplicar o triplicar preus no va espantant i

foragitant, a poc a poc, una clientela que durant molts anys semblava f idelitzada.He parlat de peix, de venedors i

de compradors. Per� no de pescadors. Aquest, despr�s dÕ�poques passades glorioses, ho tenen cada cop m�s

magre. A la duresa de la seva feina sÕhi afegeixen vedes, restriccions de captures i de dies de pesca, hiper tr�f ia

burocr�tica, ara f ins i tot a dalt dels mateixos vaixells, etc. No �s dif�cil dÕimaginar quins interessos a gran escala

sÕamaguen darrere de tot plegat. El peix de piscifactoria acabar� essent lÕ�nic assequible, el recurs de la majoria

de consumidors. El peix salvatge de proximitat, un luxe.Ho diuen les guies i tots els exper ts en alimentaci�:

menjar peix �s saludable. Menjar-ne de salvatge encara ho �s m�s, donat que no ha rebut tractaments per evitar

plagues i infeccions com es fa sovint amb els dÕaq�icultura. Saludable s�, per a lÕorganisme. Per a la majoria de

butxaques, cada vegada menys.
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