
Formatges amb valor afegit

La formatgeria MUUU BEEE de la Fundaci� MAP de Ripoll consolida la

seva gamma amb el nou formatge El Torb

Hi treballa un equip de set persones, cinc de les quals tenen discapacitat i

estan en situaci� de vulnerabilitat, de la fundaci�

Hi ha productes amb un valor afegit de car�cter social que els fa molt especials. Es pot af irmar que ofereixen als

consumidors la possibilitat de sentir-se par t dÕun projecte que contribueix a millorar la vida de les persones i, en

aquests casos, de persones amb altres habilitats i que viuen a altres ritmes dels considerats m�s generals. No

es tracta de vendre ll�stima ni de treure prof it comercial dÕuna realitat que genera solidaritat, ni de bon tros.

Un bon exemple de tot plegat s�n els productes de la formatgeria social de la fundaci� MAP de Ripoll. LÕempresa

ha estat batejada amb el suggerent nom de MUUU BEEE, que, tot i que fa molt pocs anys que est� en actiu, en

concret des del 2016, ja t� diferents tipus de formatges premiats i, sobretot, ja sÕha fet un lloc en un mercat farcit

de marques i tipus dÕaquest producte lacti.

El Centre Especial de Treball de la Fundaci� MAP va iniciar, fa vuit anys, lÕactivitat formatgera. Des del primer

moment, lÕobjectiu dÕaquest nou negoci va ser treure al mercat un producte ar tesanal identif icatiu de lÕentitat i,

m�s en concret, que evoqu�s les persones i el territori. Ò�s un projecte amb �nima, comprom�s amb el territori,

que crea ocupaci� per a persones amb dif icultats especials i que, mitjan�ant la cooperaci� amb tots els agents,

genera una activitat sostenibleÓ, remarca una por taveu del MAP. En lÕactualitat, hi treballa un equip de set

persones, cinc de les quals tenen discapacitat i estan en situaci� de vulnerabilitat. De fet, aquest arrelament a la

terra queda molt clar amb els noms dels formatges. Nom�s per posar dos exemples, El Pil�s Ðel fundador de la

p�tria catalana est� enterrat al monestir de Santa Maria de RipollÐ i el Flor de Neu Ðuna f lor t�pica de lÕalta

muntanya i, per tant, del Pirineu.

Recentment, la popular xef Carme Ruscalleda ha presentat un nou formatge, la sisena refer�ncia de la

formatgeria del MAP. Es va fer a lÕhotel restaurant Abbatissa de Sant Joan de les Abadesses, que �s una altra

de les activitats que gestiona la Fundaci� MAP. Es tracta dÕEl Torb Ðun altre nom que tamb� lliga el producte amb

el territori, ja que es tracta dÕun vent impetu�s propi de la regi� pirinencaÐ. �s un formatge en forma de cilindre

de llet pasteuritzada de vaca, de pasta tova i cremosa, pell f lorida i car�cter lacti. La f loritura de la pell, que �s de

color blanc ivori, �s comestible i apor ta bona par t de la seva riquesa organol�ptica. �s ideal per formar par t

dÕun aperitiu.

Evocar el territoriLa gamma de formatges MUUU BEEE busca evocar els paisatges ripollesos i, per extensi�, el

seu car�cter pirinenc. Per aix�, sÕelaboren ar tesanalment amb llet de vaques frisones de granges de proximitat.

En lÕactualitat, la marca t� una car ta de sis formatges. El Tendre de Drap, un formatge tendre dÕescor�a natural,

lleugerament cruixent amb el seu interior groc de color p�lálid i gustos de mantega fresca, llet i avellanes. El

Sotabosc �s un semimadurat dÕescor�a ferma, amb fongs naturals de la cava de maduraci�, i el seu interior

tamb� �s de color groc i lleugerament crem�s amb aroma de mantega salada. El Flor de Neu �s un formatge de

pasta tova amb escor�a de color blanc, crem�s a mesura que avan�a la maduraci�. El Flor de Neu amb T�fona

de la Conca �s un formatge estacional de pasta de t�fona negra. I, f inalment i a par t dÕEl Torb, la formatgeria del

MAP elabora El Pil�s, que �s de llarga maduraci�, de pasta cuita i escor�a rentada que es comercialitza a par tir

dels tres mesos de maduraci�. El promociona com Òla m�s pura ess�ncia del territori, al qual ret homenatge amb



el seu nomÓ.PremisTot i la joventut del projecte de la formatgeria MUUU BEEE de la Fundaci� MAP, alguns dels

seus formatges ja han estat reconeguts amb diversos guardons. Aix�, el Tendre de Drap va obtenir el 2018 i, per

tant, nom�s dos anys despr�s dÕiniciar la seva activitat, el tercer premi en la categoria de vaca jove a la mostra

Gourmet Quesos de Madrid. El Flor de Neu amb T�fona va obtenir la medalla de plata als World Cheese Awards

celebrats a Bergamo el 2019.
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