
Els pescadors de Palam�s apliquen un m�tode de pesca

japon�s per la tonyina vermella

Un pescador amb un exemplar de tonyina vermella

ACN.

Els pescadors de lÕOrganitzaci� de Productors de Pesca de

Palam�s engeguen una nova etapa en la comercialitzaci� de

tonyina vermella salvatge, utilitzant el m�tode de sacrif ici japon�s

anomenat ÕIke JimeÕ, segons informa lÕACN. Aquest sistema,

reconegut per garantir la m�xima qualitat de la carn, sÕest�

implementant a les embarcacions locals que disposen de perm�s

per capturar tonyina, gr�cies a la instalálaci� dÕequips dÕatordiment

especialitzats. El m�tode assegura una mor t r�pida i ÒindoloraÓ per

a lÕanimal. Les embarcacions sÕhan equipat amb un sistema

dÕatordiment el�ctric, similar al que sÕutilitza en la ind�stria bovina i

porcina, que redueix Òsignif icativamentÓ el patiment.

Un cop atordida, la tonyina �s dessagnada, eviscerada i immediatament mantinguda en gel, el que permet reduir

lÕacumulaci� dÕ�cid l�ctic, millorant el gust i allargar la durabilitat del producte. La tonyina Ike Jime es caracteritza

per un color m�s rosat i una textura m�s suau, indicadors dÕun producte de Òm�xima qualitatÓ. LÕOrganitzaci� de

Productors de Palam�s agrupa els pescadors de la zona, que treballen per garantir una pesca sostenible Òi una

justa remuneraci� per als seus membresÓ.
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