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Aproven el reglament del Formatge Garrotxa amb la

distinci� dÕIndicaci� Geogr�f ica Protegida.

El Depar tament dÕAcci� Clim�tica, Alimentaci� i Agenda Rural ha

aprovat el reglament de la Indicaci� Geogr�f ica Protegida (IGP)

Formatge Garrotxa pel qual es crea el Consell Regulador de la IGP.

Amb aquesta publicaci� culmina el proc�s dÕinscripci�, creaci� i

aprovaci� del marc regulatori de la nova IGP que va ser inscrita en

el Registre Europeu de DOP-IGP el passat mes de desembre. Es

tracta dÕun formatge elaborat amb llet de cabra, que presenta

lÕescor�a recober ta dÕuna capa de fong gris blav�s que li

donalÕaspecte cendr�s i coton�s dÕuna pell f lorida.

El director general dÕempreses Agroaliment�ries, Qualitat i

Gastronomia, Joan G�dia, ha destacat la feina feta durant molt de temps per assolir la IGP dÕun producte

ÒdÕalt�ssima qualitatÓ i que representa Òun reconeixement a tots aquells que fan b� la seva feina i que donen valor

a aquells productes que elaborenÓ.

La Indicaci� Geogr�f ica Protegida Formatge Garrotxa compr�n tot Catalunya i va ser promoguda i solálicitada

per ACREFA (Associaci� catalana de ramaders i elaboradors de formatge ar tes�) amb la intenci� de dinamitzar,

valoritzar i protegir la producci� dÕaquest formatge tan caracter�stic. ÒEstem molt contents pel reconeixement

que representa pel sector i perqu� el pa�s suma un nou producte gastron�mic excelálent. Elaborem productes de

gran qualitat que ens fan ser una refer�ncia mundialÓ, ha afegit el director general.

El reglament dÕaquest nou producte IGP concreta que mor fol�gicament els formatges han de ser sencers i

sense esquerdes, de forma cil�ndrica regular i de vores arrodonides. LÕescor�a est� recober ta dÕuna pell f lorida i

a lÕinterior s�n de textura ferma i amb unes sensacions olfactives a llet fresca de cabra i mantega. LÕelaboraci� i

la maduraci� del formatge ha de ser adequat per obtenir un producte de m�xima qualitat, i conservant els

car�cters tradicionals dÕaquest formatge. En canvi, a la crosta s�n detectables notes olfactives dÕhumitat de

celler.Els consumidors el trobaran clarament identif icat, amb el logotip identif icatiu propi de la IGP.

Aquest producte forma par t de la llista de m�s de 3.620 productes agroalimentaris amb Denominaci� dÕOrigen

Protegida (DOP), Indicaci� Geogr�f ica Protegida (IGP) o Especialitat Tradicional Garantida (ETG), que compten

amb lÕempara de la UE.

M�s de 370 dÕaquests corresponen a aliments produ�ts a lÕEstat espanyol i amb aquest, 25 a aliments produ�ts a

Catalunya (37 si es compten les indicacions v�niques). En concret, f ins ara es produ�en 10 productes catalans

amb la denominaci� IGP, al que sÕhi sumar� el Formatge Garrotxa.

Els distintius dÕorigen i qualitat (DOP i IGP) emparen productes que tenen una reputaci� lligada al seu origen i

que presenten unes caracter�stiques de qualitat diferencials, que es deuen essencialment al medi geogr�f ic on

es produeixen i sÕelaboren, tenint en compte els factors naturals i humans.
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