Roses impulsa una activitat per conéixer el mon pesquer
local i la Qualitat gastronomica del peix fresc

L'area de Turisme de I'Ajuntament de Roses, en col-laboracié amb la Confraria de Pescadors de Roses, impulsa
per segon any consecutiu ‘De la xarxa al plat’, un show cooking per conéixer l'activitat pesquera i la Qualitat
gastrondmica del peix fresc del municipi. L'experiéncia s'iniciara cada divendres a les cinc de la tarda entre el 5
de julioli el 6 de setembre amb una visita al port pesquer.

Alla, es donaran a coneixer les diferents arts de pesca i les espécies propies del litoral rosinc, i Que permetra
viure en directe l'arribada de les barQues amb la pesca del dia i el funcionament de la subhasta del peix.
Seguidament, cap a les sis, a 'Aula Gastronomica, situada al mateix moll del port, tindra lloc una demostracio
gastronomica amb peix fresc de la llotja i, finalment, els participants podran degustar el suquet de peix cuinat,
maridat amb vi de la DO Emporda.

L’activitat es planteja com una experiéncia immersiva i completa, Que permetra als assistents viure el procés
d’arribada, descarrega de les captures de la jornada, la venda, el cuinat i degustacio del peix de la Llotja de
Roses.

Aquesta accio s'emmarca en el conjunt de les diverses campanyes promocionals i informatives impulsades a
Roses per donar a conéixer i posar en valor els productes gastronomics locals i de proximitat, el mon de la
pesca, els vins de la DO Emporda i la gastronomia local.

La durada és de 2 hores i 15 min aproximadament i es dura a terme en catala, castella i francés. El preu és de 20
€ per persona i les places es poden reservar presencialment a 'Oficina de Turisme.

La coordinacié d’aQuesta accio, a carrec de 'AODL de desenvolupament sostenible del sector primari de Roses,
esta subvencionada pel Servei Public d’'Ocupaci6 de Catalunya en el marc dels Programes de suport al
desenvolupament local.
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