
Iniciant el canvi

Escamarl� MANEL LLADî.

LÕAjuntament de Llan�� impulsa uns treballs per crear la marca de

lÕescamarl�, un producte que es pesca cada dia de la setmana i que

vol prendre com a model la gamba a Palam�s. LÕalcaldessa, N�ria

Escarpanter, explica que el projecte preveu diversos fronts, com

ara la creaci�, a la Casa del Mar, dÕun centre dÕinterpretaci� que

tindr�, com Palam�s, una aula gastron�mica. A banda de la

promoci� de la marca lÕescamarl�, segons Escarpanter, la Casa del

Mar de Llan�� ser� un punt clau per a la promoci� del patrimoni

mar�tim i pesquer. El patr� major de la confraria, Jordi Fulcar�,

explica que el que fa diferent lÕescamarl� de Llan�� �s que Òtenim

un perm�s especial, dimar ts i dimecres, per sor tir quatre hores m�s,

per anar a caladors llunys del golf de Lle�, que s�n a 60 milles, on

hi ha condicions oceanogr�f iques marines que fan que tingui la

qualitat i el sabor que t�Ó. LÕescamarl� (Nephrops norvegicus ),

tamb� conegut com a garagan, fa una talla m�xima de longitud de 24 cm i, de mitjana, de 10 a 19 cm Ðel m�nima

legal de captura �s de dos cent�metres de longitud del cap al t�rax i set de longitud totalÐ. De carn tamb� molt

apreciada, es pesca a la primavera i a lÕestiu amb ar ts dÕarrossegament i g�bies. Presenta una closca amb

espines agudes, disposades en f iles; pinces for tes, allargades i amb espines. El seu color �s rosat amb taques

entre vermelles i ataronjades i els seus ous s�n dÕun color verd intens. Viu sobre fons fangosos o sorrencs f ins a

871 metres de fond�ria. Es reprodueix a lÕestiu. SÕalimenta de peixos, cucs, moláluscs i petits crustacis. Es troba a

la Mediterr�nia occidental i a lÕAtl�ntic, de Noruega al Marroc.

Publicat a:

-El Punt Avui. Girona 30-05-2024, P�gina 28

-El Punt Avui. Nacional 30-05-2024, P�gina 28

Font del document: http://www.elpuntavui.cat/societat/ar ticle/11-mediambient/2423147-iniciant-el-canvi.html


