Iniciant el canvi

L’Ajuntament de Llanga impulsa uns treballs per crear la marca de
escamarla, un producte Que es pesca cada dia de la setmana i Que
vol prendre com a model la gamba a Palamos. L'alcaldessa, Nuria
Escarpanter, explica Que el projecte preveu diversos fronts, com
ara la creacid, a la Casa del Mar, d'un centre d'interpretacio Que
tindra, com Palamos, una aula gastronomica. A banda de la
promocio de la marca I'escamarla, segons Escarpanter, la Casa del
Mar de Llanga sera un punt clau per a la promocié del patrimoni
maritim i pesquer. El patré major de la confraria, Jordi Fulcara,
explica que el que fa diferent 'escamarla de Llanga és qQue “tenim
un permis especial, dimarts i dimecres, per sortir Quatre hores més,
per anar a caladors llunys del golf de Lled, Que son a 60 milles, on

hi ha condicions oceanografiQues marines Que fan Que tingui la
qQualitat i el sabor Que té”. L'escamarla (Nephrops norvegicus ),

també conegut com a garagan, fa una talla maxima de longitud de 24 cm i, de mitjana, de 10 a 19 cm —el minima
legal de captura és de dos centimetres de longitud del cap al torax i set de longitud total-. De carn també molt
apreciada, es pesca a la primavera i a l'estiu amb arts d’'arrossegament i gabies. Presenta una closca amb
espines agudes, disposades en files; pinces fortes, allargades i amb espines. El seu color és rosat amb taQues
entre vermelles i ataronjades i els seus ous son d'un color verd intens. Viu sobre fons fangosos o sorrencs fins a
871 metres de fondaria. Es reprodueix a l'estiu. S'alimenta de peixos, cucs, mol-luscs i petits crustacis. Es troba a
la Mediterrania occidental i a I'Atlantic, de Noruega al Marroc.
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