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«Des de l'inici del projecte al primer
formatge hauran passat cinc anys»

» Cada any I'escola de Bellestar ajuda emprenedors a obrir noves granges com la de Cal Jeroni

MIQUEL SPA. ViLLEC

B No tot son tancament d’explo-
tacions a la Cerdanya i el Pirineu.
També hiha joves que en comen-
cen de noves fins i tot sense una
trajectoria familiar al territori al
darrere. Per fomentar aquesta
novafornada de ramaders, |'Esco-
la Agraria del Pirineu a Bellestar
gestionaun programad‘ajudaala
incorporaci6 agraria. A la Cerda-
nya i I'Alt Urgell aquest any s'hi
han acollit set projectes, dels
quals un a Villec. Fa pocs mesos
ha nascut una nova granja de ca-
bres que aviat aportara al mercat
un nou formatge artesa de cabra
fet integrament en aquest poble
de Montella i Martinet.

La Claudia Mompart i en Ber-
nat Font, de 23 i 28 anys, son dos
joves de la Garriga i Tiana que fa
quatre anys es van instal-lar a la
Cerdanya amb la il-lusié de dedi-
car-se a la pagesia. En Bernat és
enginyer agronom i havia treba-
llat en una hipica i la Claudia si
que ve de familia ramadera del
Maresme i ha fet un grau superi-
oral'escolaagraria SantHipolitde
Voltrega. Ells han tingutla sort, re-
marquen, que en Bernat disposa-
vad'unafincagranamb pratsica-
ses dels seus avis a Villec conegu-
da com «Cal Jeroni». El projecte el
van comencar, a nivell de trami-
tacio, fa quatre anys i a nivell exe-
cutiu en fa dos, tal com explica la
Claudia: «l'abril del 22 vam co-
mencar a fer les excavacions. La
naudelesvaques!'hemfetnosal-
tres, ilade les cabres en parttam-
bé. De moment tenim vaques de
carnicabres de llet. Ara setze va-

ques i cent cabres i quatre bocs,
pero volem ampliar a dues-cen-
tescabres perque delesvaquesen
vendrem elsvedellsideles cabres
de moment la llet pero la idea és
fer formatge, iogurtillet de cabra
en una botigueta». La voluntat
dels dos emprenedors és que a
l'estiu ja puguin vendre alguns
productes com ara la llet i abans
de final d’any ja tenir també els
primers formatges de cabra de Cal
Jeroni. Els inicis sén dificils, so-
bretot per la burocracia, tal com
explicala Claudia: «<aconseguir els
permisos de Lleida ens ha costat
dos anys; ha estat el més dificil.
Ferlagranja és caritoti que tenim

En Bernat i la Claudia a la nova granja de Cal Jeroni
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Dos joves obren en una
finca de Montella i
Martinet una nova
explotacid per fer
formatges de cabra

una ajudatambé és dificultos per
la paperassa perque, perexemple,
decadaactuacié o compradema-
quinaria ens fan presentar tres
pressupostos. Es una feinada i hi
ha moltes coses petites que no es
veuen».

La granja, amb dues naus amb
superficies d'uns 700 metres qua-
drats cada una, compta també
amb prats de la mateixa finca. En
Bernat hi afegeix que la dificultat
burocratica alhora és cara. En
aquest sentit, de les dues ajudes
de 27.000 euros que van rebre per
ser dos nous ramaders, unal’han
hagutde dedicar exclusivamenta
pagarels permisositramitacions.
En aquest vessant, han treballat
ambunaempresa de Manresa es-
pecialitzada en gestié ramadera,
Amb tot, «'arrancada del projec-
te, des del primer dia que el vam
planificar fins que fem el primer
formatge, hauran passat cinc
anys; cincanys sense ingressos. Es
molt temps». En Bernat apunta
que «no és que no vulguem buro-
cracia, ja entenem que s’han de
complir uns tramits en tant que
hem rebutunes ajudes, perd amb
unamesurajusta». A pesardetot,
enBernatilaClaudia engeguen el
seu projecte de vida amb plena
il-lusié: «som afortunats perquela
fincajalateniemi, pertant, tenim
unatranquil litat quealtres no tin-
dranal’hora de comengar. Ens fa
il-lusié dedicar-nos al que ens
agrada i poder fer-ho aqui apor-
tant producte nou. No voliem se1
un mes i, doncs, teniem la inten-
ci6 de fer alguna cosa nova com
araelformatge de cabra d’aqui, als
peus del Cadi, amb una botigue-
ta ala mateixa granja». En aquest
procés, el suportdel'Escola Agra-
riade Bellestar als nous ramaders
elshaajudat molt pel fet de poder
participar en noves formacions en
un centre a prop de la granja.



