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La Fundacio Planes Corts activa
la segona edicio del Tastet d'Oficis

» El projecte evidencia la possibilitat del Pirineu d’acollir una economia més enlla del turisme

MIQUEL SPA. ESTAMARIU
B La Fundacio Planes Corts amb
seua Estamariu ha activat una se-
gona edicié del programa Tastet
d’Oficis per al nou any 2024 amb
onze tallers amb la finalitat de
«sensibilitzar i formar sobre acti-
vitats economiques que tenen en
el mon rural el seu marc ideal de
desenvolupamenticreixement».
LaFundacio Planes Corts «és una
fundaci6 privada sense anim de
lucre que promou el desenvolu-
pament sostenible de les comu-
nitats d’Estamariu i Bescaran,
creant oportunitats de treball,
qualitat de vida i cultura per al
conjunt dels seus habitants», se-
gons ha definit la mateixa entitat.
La proposta, que posa de ma-
nifest noves possibilitats de des-
envolupament social i economic
al Pirineu més enlla de la indus-
tria turistica, ha programat un
nou paquet d'activitats vincula-
desals sectors agroalimentari, ar-
tesa, artistic i el dels oficis, <amb
professions creatives que es po-
den fer de manera deslocalitza-
da, i amb l'aprofitament dels re-
cursos que ofereix la natura», se-
gons han explicat els seus respon-
sables. Practicament la totalitat
dels tallers es faran als pobles
d’Estamariu i Bescaran i, «en un
futur no llunya», els de formatges
es podran celebrar a l'obrador
compartit que la Fundacié Planes
Cortsesta projectanta Estamariu.
Aixi, elstallers tenenuna triple fi-
nalitat: «D’unabanda, oferir pin-
doles de coneixement que des-
pertin interés per generar autoo-
cupacidal territori; d'altra banda,

potenciar la sobirania de les per-
sones i les families en termes de

generacio dels propis aliments,
estris i reparacions, i, finalment,
posar en valor un coneixement
que ha passat de generacions a
generacions i que és vital per a
l'autoestima dels poblesiles per-
sones que hi viuen», tal com ha
explicat la responsable de la fun-
dacié, Montse Ferrer. En la pri-
mera edicié del cicle Tastet d’Ofi-
cis es va programar celebrar deu
tallers, en els quals van participar
un total de 147 persones, el 60%
deles qualsvanser dones. Pel que
fa a l'origen dels participants, el
70% van ser de pobles d'Estama-

El nou cicle programa
per al'any 2024

onze tallers, des
d’alimentaris fins a
artistics i artesans

riu i Bescaran.
Pelquefaaldissenydelnouci-
cle Tastet d’Oficis, Salvador Mau-
ra, de la Formatgeria Mas d'Ero-
les d’Adrall, impartira el taller del
gener «Formatges de pastatova.
Elfebrer, I'artista Carme Invernon

conduira el taller «Decoracid
d’'objectes de llaunaifusta», pera
persones «que volen transformar
antics objectes de cases de pages,
com els pots de llauna de la llet,
en objectes de decoracio». El
mar¢ Marc Casabosch, membre
del col-lectiu Fixarcolant, oferira
«Com preparar el teu hort agroe-
cologic», des del disseny del ter-
reny fins a la plantacié, I'enturo-
rat, el reg i el control biologic de
possibles plagues o malalties, se-
gons els organitzadors. A l'abril
Carla de Ruiter, filadora i teixido-
ra, impartiraun taller d'estampa-
ci6 botanica per aprendre a fer
dissenys i estampats amb mate-
rial vegetal de 'entorn sobre tei-
xits de cot6, seda o paper. Elmaig,
la cuinera i fermentista Pilar Ur-
bano fara el taller «Fermentats i
encurtits». El juny, la formatgera
de Lactis'Esquella de Bellver fara
un taller de matonsiiogurts. Elju-
liol, Mariona Lépez Bosch de
Waitala, de Martinet, oferira un
taller sobre les singularitats i co-
municacié amb el taller «Comu-
nica el teu projecterural». Lagost
sera el torn de la ceramista Mar-
taTarrés, dela Vella de Romadriu
d’Oliana, la qual impartira un ta-
ller de ceramica. A l'octubre, el
boletaire Marc Casabosch fara
una sortida pels boscos de I'en-
torn per ensenyar a «coneixer i
identificar els bolets oblidats,
que, toti ser comestiblesiaprofi-
tables, no tenim en compte». El
novembre es fara un taller de «Re-
paracié de petita maquinaria
agricola»,iel desembre, unsobre
«Elaboracié de pai pastes».




