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Martin Comamala,
millor cuiner del
Gastronomic
Forum

= Lluis Costa, de la pastisseria Vallflorida
Xocolaters de Sant Esteve de Palautordera

guanya el concurs de Millor Panettone
Artesa

s El salé tanca amb la visita de 18.500
professionals




MIREIA ROURERA - BARCELONA
El Cuiner Gastronomic Forum 2023 ha estat

Martin Comamala (539 Plats Forts, Puigcerda)
i en la categoria de Sostenible 'afortunada ha

estat Gessami Caramés Meleta de Romer
(L’Ametlla de Mar). D’altra banda, un altre
premi pel que hi havia molta expectacio6 era qui
guanyaria el VIII Concurs Millor Panettone
Artesa 2023, que organitza 1'Escola de
Pastisseria del Gremi de Barcelona. I aquest ha
estat Lluis Costa, de la pastisseria Vallflorida
Xocolaters de Sant Esteve de Palautordera.

El salo de referencia de I'hostaleria, la gas-
tronomia i el foodservice organitzat per Fira de
Barcelona tanca avui —la darrera activitat ha
estat un showcooking del xef Albert Adria, del
restaurant Enigma, que té una estrella
Michelin — la seva quarta edici6 amb un incre-
ment del 20% del nombre d’empreses exposi-
tores respecte a la darrera edicio, i I'assisténcia
de 18.500 professionals. Gastronomic Forum
Barcelona 2023 ha incidit en la importancia de
la biodiversitat a la cuina, com ha quedat pales
en bona part de les més de 120 ponencies pro-
gramades durant tres dies, de la ma de prop de
200 experts i 55 Estrelles Michelin. Josep
Alcaraz, codirector de Gastronomic Forum
Barcelona, destaca que “aquesta edicid s’ha
confirmat com la més gran de la historia, fins i
tot hem superat les previsions. Hem incremen-
tat les xifres tant d’expositors com de visitants,
i també d’assisténcia a les activitats, amb un alt
grau de satisfaccié per part de tots els partici-
pants. A més, les empreses han notat una mil-
lora substancial de la qualitat dels visitants,
amb un major volum de compra”.



Entre els xefs d’estrella Michelin que han bril-
lat amb llum propia aquestes jornades hi ha,
sens dubte, els germans Roca, de El Celler de
Can Roca de Girona, que dilluns van fer una
showcooking per explicar el seu compromis
amb el medi ambient i la sostenibilitat i van as-
segurar que avui, la seva és una cuina “de con-
sciencia”.



