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Un cuiner de
Puigcerda opta
al premi de
millor de l'any
al Forum BCN

P El restaurador d’origen
argenti Martin Comamala
regenta l'establiment 539
Plats Forts

REDACCIO. PUIGCERDA

M El xef Martin Comamala del
restaurant 539 Plats Forts de Puig-
cerda opta al premi millor Cuiner
2023 que organitzen Gastrono-
mic Forum Barcelonai el diari La
Vanguardia. Segons ha informat
I'’Ajuntament de Puigcerda, el cui-
ner argenti, que s’ha format en
cuines com El Bulli, El Capricho o
Casa Marcial, porta més de cinc
anysregentant a Puigcerda el res-
taurant 539 Plats Forts: «amb el
seu model de cuina artesana ha
aconseguit fer-seun llocen el sec-
tor i convertir-se en un dels esta-
bliments culinaris més tunics i
destacats de la comarca», tal com
ha exposat el consistori. Martin
Comamala és natural de Cérdo-
ba, a '’Argentina, i va arribar a
Puigcerda amb l'objectiu d’'asses-
sorar un altre negoci gastronomic
ija s’hi va quedar: «el seu esperit
viatgeriaventurer el va fer marxar
d’aqui, pero va quedar tan capti-
vat pel que li oferia aquest entorn
idil-lic que va decidir tornar per
establir-se a la Cerdanya amb un
restaurant propi; el seu local no
nomeés ofereix una cuina proxima,
salvatge i simple, sin6 que també
brinda una experiéncia diferent,
jaqueésell mateixquirep elsseus
comensals, els pren nota, els cui-
naiels explica detallsianecdotes
sobre cadascuna de les propostes
que tastaran».



