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Ni rossinyols, ni ceps, ni ous de reig, ni tardor: només calor

TRINITAT GILBERT MARTINEZ
BARCELONA

“El bosc esta sec”, coincideixen a
afirmar els boletaires de tot el pais.
Malgrat que aquests “darrers dies
ha plogut”, ho ha fet de manera
“molt esparsa”, afirma el micoleg
Enric Gracia, que afegeix que “cal
més aigua, que caigués durant deu
dies seguits”, perque la temporada
comenci com ho ha fet altres anys.
A Sant Hilari, el cuiner Salvador
Brugués recorda que, per aquestes
dates, altres anys “cada dia feia un
raig a la tarda”, i per aix0 a princi-
pis de setembre ja collien rossi-
nyols, perd enguany “ni un n’hi hau-
ra si segueix aixi”. A la Cerdanya, la
cuinera Nuria Bonet, que just faun
any que ha estrenat nova seu del
restaurant Ca la Nuria a Bellver de
la Cerdanya, afirma que “ni rossi-
nyols, ni ceps, ni ous de reig”, que
eren els que sortien al voltant de
I’'Onze de Setembre. No n’hi haura
cap, si no és que “ara plou cada dia,

i em sembla que ni aixi hi arriba-
rem”, diu. Per contra, al juliol en van
collir, perque alaprimavera, sobre-
tot al maig, hi va haver unes pluges
que van afavorir una bona florida.
Comdiulafrase feta, vaser unaflor
que no fara estiu. “Pero en vam co-
llir, i els vam gaudir”, diu la cuine-
ra Nuria Bonet.

Un altre boletaire expert i afici-
onat és el cuiner Oriol Castro, del
restaurant Disfrutar. Castro coinci-
deix amb la cuinera Nuria Bonet
que ala Cerdanya no n’hi ha, mal-
grat que sorprenentment ell n’ha
pogut menjar al restaurant 539-
Plats Forts, a Puigcerda. Pero larad
perla qual en tenien era senzilla: el
cuiner els havia collit vint quilome-
tres enlla, ja en terres de Francga.

A Granollers, el restaurador Da-
vid Grivé, de La Tavernad’en Grivé,
que ésun gran expert enbolets, sos-
té, trist, que “a tot arreu el bosc es-
tafregit” i, per tant, és dificil que es
trobin erols de bolets enlloc. Men-
trestant, a la poblacié de Mura, el
cuiner Jordi Perich del restaurant

Un boletaire
collint bolets

al Montseny,

en una imatge
d’arxiu. sanTiicLESIAS

Cal Carter coincideix amb els bole-
taires entrevistats. “Amb aquestes
calors i aquesta sequera anem molt
malament”. A més, “el problema és
que jano estem parlant de Catalu-
nya ni d’Espanya, ja ens estem re-
ferint també a tot Europa”. Malgrat
aixo, podria ser que, gracies les plu-

gesdels darrers dies (diumenge pas-
sat ala Cerdanya va ploure un raig)
ialabaixadade temperatures que hi
podria haver el cap de setmana vi-
nent, aparegués algun bolet de ca-
ra alaDiada, com era tradicid.

Canviara la cuina de tardor?

Arabé, diuel cuiner Jordi Perich, de
“Iabundancia de ceps de finals
d’agost i principis de setembre ens
en podem anar oblidant”. Per al re-
cord queden temporades de bolets
com la del 2018, que va ser excepci-
onal, o ladel 2021, en qué el mateix
cuinervaexplicara’ARA com nete-
jar-los i conservar-los a casa.

Si tot segueix com ara, ni rossi-
nyols, ni ceps, ni ous de reig, ni tar-
dor: només calor. I d’aqui pot sorgir
un nou debat: la cuina de tardor, en
partbasadaenbolets,s’haurade can-
viar? 0 els bolets de temporada ja
no es feien servir als guisats, com els
fricandds, sind que es feien servir de
cultiu? Eldebat esta obert mentre els
boletaires miren cap amunt esperant
que caigui aigua del cel. mmm



