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Puigcerda recupera amb forcala
Festa del Trinxat, dos anys després

» A pesar de les dues edicions suspeses, la cita gastronomica reviu la seva versio més
multitudinaria amb un miler de comensals »Vint-i-cinc restaurants preparen 300 quilos del plat
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B Noli hafet falta gaire a Puigcer- -
daila Cerdanya per recuperar la
millor versié de la Festa del Trin-
xat. Dos anys després, la cita ha
omplert aquest dissabte al vespre
el menjador de gala creat al poli-
esportiu amb un miler de comen-
sals. Els organitzadors del’Ajunta-
mentvan penjar el cartell de com-
plet i van assolir la xifra maxima
que pot acollir 'esdeveniment.
Enlapreparacié delafesta, que
té un pressupost de 60.000 euros,
hi han pres part quinze restau-
rants de Puigcerdaideu delares-
tadela Cerdanya, aixi com sis pas-
tisseries, vint cuiners i cinquanta
cambrers, ajudats perunequip de
voluntaris. També hi han treballat
elsalumnes del cicle de Gastrono-
mia de l'institut Pere Borrell de la
capital cerdana. La Festa del Trin-
xat ha aplegat veins de totala vall,
autoritats locals, comarcals i el
conseller de Salut, Manel Balcells,
en representacié del Govern. La
preparaci6 col-lectiva per partdels
cuiners locals i comarcals va per-
metre oferir 300 quilos de trinxat,
amb 150 quilos de col d’hivern i
150 de patates enmig d'un ambi-
ent que en els tltims anys ha gua-
nyat alegriaidesinhibici6 respec-
teal tocmésdistingitde fauna de-
cada. La Festa del Trinxat l'orga-
nitza 'Ajuntament i el Patronat
Municipal de Turismeitéla col-la-
boracié de Cuina Pirinenca de . g
Cerdanya, la Fundacié Adis, La . Lk N .
Caixa, Aztesanies Carlit, 'IDAPA i AR _ X ‘J SATh)
la Diputaci6 de Girona. Cuiners i consistori amb el trinxat i visié general del menjador a I'inici de la festa AP




