Reivindiquen els cicles de cuina a Ripoll en vista de
'amenaca de tancament

El motiu del tancament del centre, Que fa 18 anys Que ensenya hostaleria,
seria la davallada del nombre de matricules, una situacio agreujada amb la
pandémia

Diverses families i professors de l'institut Abat Oliba de Ripoll
denuncien Que el Departament d’Educacio vol tancar 'any vinent
els cicles de cuina i forneria Que es fan des de fa 18 anys. Segons
informa 'ACN, el motiu seria la davallada del nombre de matricules,
una situacié Que s’ha vist agreujada amb la pandémia. D'aQuesta
manera, tant professors com alumnes reivindiQuen la necessitat de
tenir professionals d’hostaleria ben formats en una comarca Que
viu sobretot del turisme. Per tal de fer front a la situacio, han iniciat
Alumnes i professors de pastisseria a Ripoll una recollida de firmes i preparen més accions. “Lluitarem per

reivindiQuen la formacio després de 'amenaca de intentar oue no es tanout”. va exlicar Marc Cabanach. un alumne
tancament del centre ACN. ! Qu Qur’, va expli ,unalu

de 23 anys Que acabara el seu ultim curs a Ripoll i tindra la doble titulacio. D'altres, pero, estan preocupats per la
incertesa.

‘Esta tot en laire, els Queda un futur incert. No saben si podran continuar i moltes families no tenen mitjans per
acabar-ho en altres llocs”, va admetre David Sanglas, professor de l'institut Abat Oliba i de 'Aula d’Hostaleria, on
es fan els dos cicles. Si bé aquest curs la matriculaci6 ha caigut un 30%, el centre ho atribueix a l'efecte
pandémia, Que ha deixat el sector tocat. Sanglas, pero, creu Que la demanda es revifara, com ja ha passat altres
cops. “El Que passa aqQui també passa en altres centres. [La demanda] dels cicles fluctua: un any no somplei el
seguent, si”, destacava.

D’altra banda, el cap del Departament de Cuina, Sergi Bonsoms, remarca Que “els alumnes han de fer practiQues
en restaurants i molts ja s’hi Queden treballant.” El fet Que ara el departament vulgui tancar-lo, tindra un cost
‘molt alt per a la comarca” perqué “deixara el sector sense futurs professionals”. Fa 18 anys Que l'institut Abat
Oliba forma estudiants de pastisseria i cuina. “La historia ens avala per continuar-ho fenti demanem Que també
es tinguin en compte les caracteristiQues de la comarca i el reequilibri territorial Que representa aquesta
formacid en una zona qQue no té les comunicacions Que voldriem”, va concloure el director del centre, Joan Maria
Roig.

La campanya Que s’ha posat en marxa té prop de 1.200 firmes i treballen en noves accions com ara possibles
aturades de classe.
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