
Reivindiquen els cicles de cuina a Ripoll en vista de

lÕamena�a de tancament

El motiu del tancament del centre, que fa 18 anys que ensenya hostaleria,

seria  la davallada del nombre de matr�cules, una situaci� agreujada amb la

pand�mia

Alumnes i professors de pastisseria a Ripoll

reivindiquen la formaci� despr�s de lÕamena�a de

tancament del centre ACN.

Diverses fam�lies i professors de lÕinstitut Abat Oliba de Ripoll

denuncien que el Depar tament dÕEducaci� vol tancar lÕany vinent

els cicles de cuina i forneria que es fan des de fa 18 anys. Segons

informa lÕACN, el motiu seria la davallada del nombre de matr�cules,

una situaci� que sÕha vist agreujada amb la pand�mia. DÕaquesta

manera, tant professors com alumnes reivindiquen la necessitat de

tenir professionals dÕhostaleria ben formats en una comarca que

viu sobretot del turisme. Per tal de fer front a la situaci�, han iniciat

una recollida de f irmes i preparen m�s accions. ÒLluitarem per

intentar que no es tanquiÓ, va explicar Marc Cabanach, un alumne

de 23 anys que acabar� el seu �ltim curs a Ripoll i tindr� la doble titulaci�. DÕaltres, per�, estan preocupats per la

incer tesa.

ÒEst� tot en lÕaire, els queda un futur incer t. No saben si podran continuar i moltes fam�lies no tenen mitjans per

acabar-ho en altres llocsÓ, va admetre David Sanglas, professor de lÕinstitut Abat Oliba i de lÕAula dÕHostaleria, on

es fan els dos cicles. Si b� aquest curs la matriculaci� ha caigut un 30%, el centre ho atribueix a lÕefecte

pand�mia, que ha deixat el sector tocat. Sanglas, per�, creu que la demanda es revifar�, com ja ha passat altres

cops. ÒEl que passa aqu� tamb� passa en altres centres. [La demanda] dels cicles f luctua: un any no sÕomple i el

seg�ent, s�Ó, destacava.

DÕaltra banda, el cap del Depar tament de Cuina, Sergi Bonsoms, remarca que Òels alumnes han de fer pr�ctiques

en restaurants i molts ja sÕhi queden treballant.Ó El fet que ara  el depar tament vulgui tancar-lo, tindr� un cost

Òmolt alt per a la comarcaÓ perqu� Òdeixar� el sector sense futurs professionalsÓ. Fa 18 anys que lÕinstitut Abat

Oliba forma estudiants de pastisseria i cuina. ÒLa hist�ria ens avala per continuar-ho fent i demanem que tamb�

es tinguin en compte les caracter�stiques de la comarca i el reequilibri territorial que representa aquesta

formaci� en una zona que no t� les comunicacions que voldr�emÓ, va concloure el director del centre, Joan Maria

Roig.

La campanya que sÕha posat en marxa t� prop de 1.200 f irmes i treballen en noves accions com ara possibles

aturades de classe.
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