
Neix el primer obrador compar tit per a empreses i

emprenedors gironins a Ripoll

�s el nou servei de lÕAula dÕHostaleria del Ripoll�s per ajudar a fer viable

idees de negoci

Joan Pera i Merc� Mauri ACN.

LÕAg�ncia de Desenvolupament del Ripoll�s t� a punt el primer

obrador compar tit per a empreses i emprenedors gironins. Es troba

a les instalálacions de lÕAula dÕHostaleria del Ripoll�s i des dÕara ja

est� ober t per rebre peticions. Ò�s un banc de proves on poden

venir a desenvolupar el seu projecte dÕalimentaci�Ó, af irma a lÕACN

el coordinador de lÕaula, Joan Pera. DÕaquesta manera, no han de

fer una inversi� pr�via pel seu compte per provar si funciona i

nom�s hauran de pagar les hores de lloguer dÕespai que

necessiten. ÒEl preu m�xim s�n 60 euros lÕhoraÓ, detalla. LÕespai fa

uns 150 m2 i sÕhan fet un seguit de millores per actualitzar la

maquin�ria i aconseguir els permisos amb una inversi� dÕuns

20.000 euros.

Aquest espai f ins ara lÕutilitzaven nom�s els alumnes de lÕAula dÕHostaleria, per� ara es vol obrir a emprenedors i

empreses que vulguin provar noves l�nies de negoci. Els interessats podran utilitzar les m�quines, mobiliari i

electrodom�stics que ja hi ha, a excepci� dels utensilis de cuina que cadasc� haur� de por tar els seus.

ÒCom a entitat p�blica de desenvolupament local, intentem donar resposta davant una necessitat i ser una ajuda

a empreses i emprenedors, volem ser uns facilitadors, fer que les coses siguin m�s senzilles a gent que vulgui

iniciar projectesÓ, af irma Pera.

Aquest �s un projecte que ja feia temps que hi treballaven. Si b� encara no han rebut cap proposta formal, s� que

ja hi han contactat interessats per veure els passos a seguir. Merc� Mauri, t�cnica agroaliment�ria de lÕAg�ncia

de Desenvolupament del Ripoll�s, explica que de moment tenen els permisos per fer-hi plats cuinats, com ara

salses, elaborats com canelons o pizzes. ÒNo es podran fer de moment elaborats carnis, com embotits ni l�ctics;

si hi hagu�s molta demanda, es valoraria la inversi� que faria falta i si lÕespai es pot adaptarÓ, detalla.

Des de lÕag�ncia tamb� faran una feina dÕacompanyament i assessorament com ara treureÕs el registre sanitari

de transpor t. Segons Mauri, Òaqu� nom�s sÕelabora, no es pot deixar el producte emmagatzemat i un cop

elaborat tÕho has dÕempor tarÓ. Calculen que, un cop lÕempresa fa la petici� formal i lliura la mem�ria dÕactivitat, al

cap dÕun mes aproximadament es podria comen�ar a utilitzar lÕobrador si tot �s correcte.



Pel que fa al funcionament, les diferents activitats que hi puguin haver no podran coincidir per evitar possibles

contaminacions de plats i sÕaniran donant hores de forma individual. El servei es podr� utilitzar un m�xim de 500

hores a lÕany i f ins a un m�xim de 3 anys. LÕobrador de lÕAula dÕHostaleria del Ripoll�s �s lÕ�nic espai giron�

habilitat i registrat sanit�riament per oferir les seves instalálacions a hores.
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